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COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

PLIEGO DE CONDICIONES ESPECIFICAS
COMPARACION DE PRECIOS

Seccidn | - Instrucciones a los Oferentes (IAQ)
1.1 Objetivos y Alcance

El objetivo del presente documento es establecer el conjunto de clausulas juridicas, econdmicas,
técnicas y administrativas, de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los requisitos,
exigencias, facultades, derechos y obligaciones de las personas naturales o juridicas, nacionales o
extranjeras, que deseen participar en el proceso por Comparacién de Precios para la
"CONTRATACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION PARA TODO EL PERSONAL DE LA INSTITUCION
Y SUS DEPENDENCIAS, A TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA APRENDE CONTIGO’ DIGIRIDO A MIPYME
MUIJER. Referencia No. PROPEEP-CCC-CP-2022-0009.

Este documento constituye la base para la preparacién de las Ofertas. Si el Oferente/Proponente
omite suministrar alguna parte de la informacién requerida en la presente Especificaciones
Técnicas, presenta una informacién que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al
mismo, el riesgo estara a su cargo y el resultado podra ser el rechazo de su Propuesta.

1.2 Normativa Aplicable

El proceso de Comparacion de Precios, el Contrato y su posterior ejecucidon se regiran por la
Constitucion de la Republica Dominicana, Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de
Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del 2006, su
modificatoria contenida en la Ley No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006; y su
Reglamento de Aplicacién emitido mediante el Decreto No. 543-12, de fecha Seis (06) de
septiembre del 2012, por las normas que se dicten en el marco de la misma, asi como por el
presente Especificaciones Técnicas y por el Contrato a intervenir.

Todos los documentos que integran el Contrato seran considerados como reciprocamente
explicativos.

Para la aplicaciéon de la norma, su interpretacion o resolucién de conflictos o controversias, se
seguird el siguiente orden de prelacién:

1) La Constitucion de la Republica Dominicana;

2) La Ley No0.340-06, sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha 18 de agosto del 2006 y su modificatoria contenida en la Ley No.
44906 de fecha seis (06) de diciembre del 2006;

3) ElReglamento de Aplicacion de la Ley No. 340-06, emitido mediante el Decreto No. 543-
12, de fecha Seis (06) de septiembre del 2012;

4) El Especificaciones Técnicas;

5) La Ofertay las muestras que se hubieren acompafiado;

6) La Adjudicacion;

7) ElContrato;

8) La Orden de Compra.
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1.3 Subsanaciones

A los fines de la presente Comparacion se considera que una Oferta se ajusta sustancialmente a
los Especificaciones Técnicas, cuando concuerda con todos los términos y especificaciones de
dichos documentos, sin desviaciones, reservas, omisiones o errores significativos. La ausencia de
requisitos relativos a las credenciales de los oferentes es siempre subsanable.

La determinacién de la Entidad Contratante de que una Oferta se ajusta sustancialmente a los
documentos de la Comparacién se basard en el contenido de la propia Oferta, sin que tenga que
recurrir a pruebas externas.

Siempre que se trate de errores u omisiones de naturaleza subsanable entendiendo por éstos,
generalmente, aquellas cuestiones que no afecten el principio de que las Ofertas deben ajustarse
sustancialmente a los Especificaciones Técnicas la Entidad Contratante podrdn solicitar que, en
un plazo breve, El Oferente/Proponente suministre la informacion faltante.

Cuando proceda la posibilidad de subsanar errores u omisiones se interpretara en todos los casos
bajo el entendido de que la Entidad Contratante tenga la posibilidad de contar con la mayor
cantidad de ofertas validas posibles y de evitar que, por cuestiones formales intrascendentes, se
vea privada de optar por ofertas serias y convenientes desde el punto de vista del precio y la
calidad.

PROPEEP rechazard toda Oferta que no se ajuste sustancialmente a las Especificaciones Técnicas
de este proceso. No se admitirdn correcciones posteriores que permitan que cualquier Oferta,
que inicialmente no se ajustaba a dicho Especificaciones Técnicas, posteriormente se ajuste al
mismo.

Los errores NO subsanables en este procedimiento de contratacion son:

1. Todos los datos y documentacion correspondiente a la oferta econdmica del
“Sobre B” son de naturaleza no subsanable, excepto errores aritméticos (suma,
resta, multiplicacion, divisién)

2. La falta de presentacién del formulario de la oferta econémica SNCC.F.033,
presupuesto o cotizacion, o la inclusidn de éste en el Sobre A

3. La falta de presentacién de la Pdliza Bancaria, o cuando la misma fuera
insuficiente en monto y/o tiempo, o cuando esté incluida dentro del Sobre A
4. Cualquier informacion incluida en el Sobre A, que refiera el monto de la oferta
economica.
5. La falta de presentacion de la muestra requerida (degustacion).
6. Lafalta de la oferta técnica o cualquier documentacion que forme parte integral
de la misma.
Nota: Lo dispuesto anteriormente se establece a titulo enunciativo y no limitativo, por lo
tanto, prevalecerad lo establecido en los Articulos 91, 92 y 93 del Reglamento de
Aplicacion de la Ley sobre Compras y Contrataciones Publicas del Reglamento de
Aplicacién de la Ley sobre Compras y Contrataciones Publicas.
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Nota: Los oferentes deberdn transparentar el ITBIS en sus propuestas. En caso de que la
presentacidon de este sea omitida, la Entidad Contratante asumird que el mismo se encuentra
incluido dentro del precio de la oferta econdmica. La oferta debe estar debidamente firmada y
sellada.

1.4 Garantias

1.4.1 Garantia de la Seriedad de la Oferta
Correspondiente al uno por ciento (1%) del monto total de la Oferta.

PARRAFO |. La Garantia de Seriedad de la Oferta serd de cumplimiento obligatorio y vendra
incluida dentro de la Oferta Econémica. La omision en la presentacion de la Garantia de Seriedad
de Oferta o cuando la misma fuera insuficiente, conllevara la desestimacion de la Oferta sin mas
tramite.

1.4.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

Los Adjudicatarios cuyos Contratos excedan el equivalente en Pesos Dominicanos de Diez Mil
Délares de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (USS$10,000.00), estdn obligados a
constituir una Garantia Bancaria o Pélizas de Fianzas de compafiias aseguradoras de reconocida
solvencia en la Republica Dominicana, con las condiciones de ser incondicionales, irrevocables y
renovables, en el plazo de cinco (5) dias habiles, contados a partir de la Notificacién de la
Adjudicacién, por el importe del CUATRO POR CIENTO (4%) del monto total del Contrato a
intervenir, a disposicion de la Entidad Contratante, cualquiera que haya sido el procedimiento y
la forma de Adjudicacién del Contrato. En el caso de que el adjudicatario sea una Micro, Pequefia
y Mediana empresa (MIPYME) el importe de la garantia sera de un UNO POR CIENTO (1%) del
monto del contrato a intervenir. La Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato debe ser emitida
por una entidad bancaria de reconocida solvencia en la Republica Dominicana.

La no comparecencia del Oferente Adjudicatario a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de
Contrato se entendera que renuncia a la Adjudicacién y se procedera a la ejecucion de la Garantia
de Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la Entidad
Contratante, como Organo de Ejecucién del Contrato, notificara la Adjudicacién al Oferente que
hubiera obtenido la siguiente posicion en el proceso de Adjudicacion, conforme al Reporte de
Lugares Ocupados. El nuevo Oferente Adjudicatario depositara la Garantia y suscribird el Contrato
de acuerdo con el plazo que le serd otorgado por la Entidad Contratante, mediante comunicacion
formal.

1.5 Devolucidén de las Garantias

a) Garantia de Seriedad de la Oferta: Tanto al Adjudicatario como a los demas oferentes
participantes una vez suscrito el contrato correspondiente.

b) Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato: Una vez cumplido el contrato a satisfaccion
de la Entidad Contratante, cuando no quede pendiente la aplicacién de multa o
penalidad alguna.



1.6 Circulares

El Comité de Compras y Contrataciones podra emitir Circulares de oficio o para dar respuesta a
las consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacién al contenido de estas
Especificaciones Técnicas, formularios, otras Circulares o anexos. Las Circulares se haran de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes. Dichas circulares deberdn ser emitidas solo
con las preguntas vy las respuestas, sin identificar quien consulto, en un plazo no mas alla de la
fecha que signifique el SETENTA Y CINCO POR CIENTO (75%) del plazo previsto para la
presentacion de las Ofertas y deberdn ser notificadas a todos los Oferentes que hayan adquirido
el Especificaciones Técnicas y publicadas en el portal institucional y en el administrado por el
Organo Rector.

1.7 Enmiendas

De considerarlo necesario, por iniciativa propia o como consecuencia de una Consulta, el Comité
de Compras y Contrataciones podrd modificar, mediante Enmiendas, las Especificaciones
Técnicas, formularios, otras Enmiendas o anexos. Las Enmiendas se haran de conocimiento de
todos los Oferentes/Proponentes y se publicardn en el portal institucional y en el administrado
por el Organo Rector.

Tanto las Enmiendas como las Circulares emitidas por el Comité de Compras y Contrataciones
pasaran a constituir parte integral del presente Especificaciones Técnicas y, en consecuencia,
seran de cumplimiento obligatorio para todos los Oferentes/Proponentes.

1.8 Consultas:

Para cualquier consulta o aclaracién conforme al Cronograma de Actividades del Proceso de
Referencia, los datos de contacto son los siguientes:

e  Departamento: Unidad de Compras y Contrataciones
e  Entidad Contratante: Proyectos Estratégicos y Especiales de la
Presidencia (PROPEEP)
e Teléfono Oficina: 809-686-1800, Exts. 316,317, 320, 238
e E-mail: compras@propeep.gob.do
Seccién Il

Datos del Proceso

2.1 Objeto del proceso por Comparacién de Precios

Constituye el objeto de la presente convocatoria la "CONTRATACION DE SERVICIOS DE
ALIMENTACION PARA TODO EL PERSONAL DE LA INSTITUCION Y SUS DEPENDENCIAS, A
TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA APRENDE CONTIGO’ DIRIGIDO A MIPYME MUIER.
Referencia No. PROPEEP-CCC-CP-2022-0009.


mailto:compras@propeep.gob.do

REPUBLICA DOMINICANA

Proyectos Estratégicos y Especiales

PROPEEP

2.2 Procedimiento de Seleccidn
Comparacién de Precios en doble etapa
2.3 Fuente de Recursos

Proyectos Estratégicos y Especiales de la Presidencia (PROPEEP), de conformidad con el Articulo
32 del Reglamento No. 543-12 sobre Compras y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios y
Obras, ha tomado las medidas previsoras necesarias a los fines de garantizar la apropiacion de
fondos correspondiente, dentro del Presupuesto del afio 2022, que sustentara el pago de todos
los servicios adjudicados y/o bienes adquiridos mediante el presente proceso. Las partidas de
fondos para liquidar las entregas programadas seran debidamente especializadas para tales fines,
a efecto de que las condiciones contractuales no sufran ningun tipo de variacion durante el
tiempo de ejecucién del mismo.

2.4 Condiciones de Pago

PROPEEP establece que los pagos seran realizados en pesos dominicanos (RDS), el mismo se
realizara en pagos parciales en un periodo maximo de sesenta (60) dias habiles contados a partir
de la prestacion satisfactoria de los servicios, con la presentacion de solicitudes de pago

acompafiadas de las facturas correspondientes.

PROPEEP podra pagar un avance del 20% en caso de que el oferente adjudicatario del proceso asi
lo solicite acompafiado de la garantia del buen uso del anticipo.

En caso de que el adjudicatario no solicite el 20% debera rechazarlo por escrito al momento de la
suscripcion del contrato.

2.5 Cronograma de actividades

1. Publicacién en los portales y convocatoria 20 de julio del afio 2022 hasta las 4:00 p.m.

2. Periodo para realizar consultas por parte de los
interesados.

3. Plazo para emitir respuesta por parte del Comité
de Compras y Contrataciones, mediante circulares | 28 de julio del afio 2022 a las 08:30 a.m.
o enmiendas

4. Recepcidon de Oferta Técnica “Sobre A” y Oferta
Econdmica “Sobre B” y Recepcidn de muestras 29 de julio del afio 2022 a las 4:00 p.m.
(Degustacion)

26 de julio del afio 2022 hasta las 11:00 a.m.

5. Apertura de Ofertas Técnicas “Sobres A” 1 de agosto del afio 2022 a las 11:00 a.m.

6. Verificaciéon, Validacion vy Evaluacidon de

Credenciales 1 de agosto del afio 2022 a las 12:00 p.m.

7. Informe de Muestras (Degustacion) 1 de agosto del afio 2022 a las 2:00 p.m.

4 de agosto del aflo 2022 a partir de las 10:00
a.m.

8. Inspeccidn de Cocinas y Centros de producciéon

9. Informe preliminar y Evaluacién de Ofertas

, . 5 de agosto del afio 2022 a las 12:00 p.m.
Técnicas
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10.

Notificacidn de errores de naturaleza subsanable

5 de agosto del afio 2022 a las 5:00 p.m.

11.

Ponderacidn y evaluacién de subsanaciones

10 de agosto del afio 2022 hasta las 12.00 p.m.

12.

Notificacidn de habilitados para la apertura del
“Sobre B”

10 de agosto del afio 2022 hasta las 4:00 p.m.

13.

Apertura de Ofertas Econémicas “Sobres B”

11 de agosto del afio 2022 a las 11:00 a.m.

14.

Evaluacion de ofertas econdmicas

15 de agosto del afio 2022 a las 12:00 p.m.

15.

Adjudicacién

19 de agosto del afio 2022 2:00 p.m.

16.

Notificacidn y Publicacién de Adjudicacién

19 de agosto del afio 2022 4:00 p.m.

17.

Plazo para la constitucién de la Garantia
de Fiel Cumplimiento de Contrato

En un plazo no mayor de cinco (5) dias habiles
contados a partir de la notificacion de
adjudicacién

18.

Suscripcion del Contrato

En un plazo no mayor de veinte (20) dias habiles
contados a partir de la constitucion de la
Garantia de Fiel Cumplimiento

2.6 Conocimiento y Aceptacién de las Especificaciones Técnicas

El sélo hecho de un Oferente/Proponente participe en la Comparacion de Precios implica pleno
conocimiento, aceptacién y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos y su
Representante Legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin
excepcidn alguna, establecidos en las presentes Especificaciones Técnicas las cuales tienen
caracter juridicamente obligatorio y vinculante.

2.7 Descripcidn de los servicios

Los oferentes/proponentes deberan presentar sus propuestas por la totalidad de todos los

servicios que componen el Unico lote, estrictamente basandose en las especificaciones
establecidas para la "CONTRATACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION PARA TODO EL
PERSONAL DE LA INSTITUCION Y SUS DEPENDENCIAS, A TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA

APRENDE CONTIGO’ DIRIGIDO A MIPYME MUIJER. Referencia No.
PROPEEP-CCC-CP-2022-0009, a saber:
Bienes y/o Servicios requeridos:
LOTE UNICO
ftem
No. | Descripcién | Caracteristicas Cantidad
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Que incluye: un (1) viveres/tubérculo hervido (Ej.: puré
de papa, mangu de pldtano maduro, mangu de platano
verde, puré de yautia, puré de yuca) o pan, un (1)
guarnicion frita o a la plancha (Ej.: queso, jamdn, huevo
revuelto, crepe de queso/de jamon/espinacas con
tocineta, salchicha, salami), conforme a combinaciones
gue serdn suministradas por la entidad contratante
atendiendo al menu ofertado por el oferente
adjudicatario. Dichos servicios preenvasados en envases
desechables de 3 divisiones con cuchara, tenedor,
cuchillo desechables y servilletas.

4,000

Que incluye: una (1) variedad de arroz (Ej.: moro de
gandules, habichuelas, maiz, vegetales), una (1) variedad
de ensalada cocida o de pasta, una (1) variedad carne
guisada, horneada o a la plancha (pollo, res o cerdo), una
(1) guarnicién (pasteldn, platanos al caldero, lasafia), un
(1) sancocho, (1) un locrio, conforme a combinaciones
gue seran suministradas por la entidad contratante
atendiendo al mend ofertado por el oferente
adjudicatario. Dichos servicios preempacados en envases
desechables de 3 divisiones con cuchara, tenedor,
cuchillo desechables y servilletas

15,100

PROPEEP

Desayuno

1 )
Sencillo
Almuerzo

2 .
Sencillo

3 Cena
Sencilla

Que incluye: un (1) viveres/tubérculo hervido (Ej.: puré
de papa, manu de pladtano maduro, mangu de platano
verde, puré de vyautia, puré de yuca) o pan, un (1)
guarnicion frita o a la plancha (Ej.: queso, jamon, huevo
revuelto, crepe de queso/de jamdn/espinacas con
tocineta, salchicha, salami),), conforme a combinaciones
que seran suministradas por la entidad contratante
atendiendo al mend ofertado por el oferente
adjudicatario. Dichos servicios preempacados en envases
desechables de 3 divisiones con cuchara, tenedor,
cuchillo desechables y servilletas.

4,000

e la coordinacién para los servicios, las fechas y horarios seran via la Direccion
Administrativa de PROPEEP, para lo cual el proveedor deberd contar con un contacto

directo disponible para estos fines.

e Estos servicios son requeridos de todos los dias de la semana (lunes - domingos),
incluyendo los dias feriados, durante el periodo de contratacion, lo cual estaria sujeto a

cambio previa solicitud.

e las ofertas deben ser presentadas para todos los items requeridos, de lo contrario la
oferta no serd considerada para fines de evaluacion econdmica y posterior adjudicacién.

e lassolicitudes seran previamente coordinadas con el proveedor adjudicatario con plazo

prudente antes de la actividad.
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e Seran consideradas las propuestas que incluyan menus con opciones de comidas
balanceadas, bajas en grasas saturadas y azucares.

e |os proveedores deberdn garantizar altos niveles de calidad en la seleccién de los
ingredientes, preparacién de los alimentos y excelente presentacion.

2.8 Cronograma de inicio de las entregas

La entrega sera iniciada en un maximo de dos (2) dias habiles contados a partir de la fecha de la
Certificacion del Contrato.

2.9 Presentacién de Propuestas Técnicas y Econémicas “Sobre A” y “Sobre B”

Las Ofertas se presentaran en dos (2) sobres cerrados y rotulados con las
siguientes inscripciones:

Nombre del oferente: XXXXXXXXXXXXXXXXXXX (Sello Social)
Firma del Representante Legal
Entidad: COMITE DE COMPRA Y CONTRATACIONES

PROYECTOS ESTRATEGICOS Y
ESPECIALES DE LA PRESIDENCIA
(PROPEEP/DIGEPEP)
Referencia: PROPEEP-CCC-CP-2022-0009.
Direccion: Ave. Leopoldo Navarro Esq. México
Edif. de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte
6to, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo
Teléfono: 809-686-1800, Ext. 316, 317, 230, 238

Un Sobre indicard “Sobre A” Propuesta Técnicay el otro “Sobre B” Propuesta Econdmica. Ninguna
oferta presentada en término podra ser desestimada en el acto de apertura. Las que fueren
observadas durante el acto de apertura se agregaran para su analisis por parte de los peritos
designados.

2.10 Lugar, Fecha y Hora

La presentacion de Propuestas “Sobre A” y “Sobre B” se efectuard en acto publico, ante el Comité
de Compras y Contrataciones y el Notario Publico actuante, Ave. Leopoldo Navarro Esq. México,
Edif. Gubernamental Juan Pablo Duarte, 6to, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo, a la hora y
dia indicado en el Cronograma de la Comparacion y sélo podra postergarse por causas de Fuerza
Mayor o Caso Fortuito definidos en la presente Especificaciones Técnicas.

La Entidad Contratante no recibird sobres que no estuviesen debidamente cerrados e
identificados segun lo dispuesto anteriormente.

2.11 Forma para la Presentacion de los Documentos Contenidos en el “Sobre A”.

Los documentos contenidos en el “Sobre A” deberdn ser presentados en un (1) original
debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina del ejemplar, junto con una
memoria USB, con todos los documentos escaneados. El original deberd firmarse en todas las
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paginas por el Representante Legal, debidamente foliadas y deberan llevar el sello social de la
compafiia.

Los oferentes interesados podran presentar sus ofertas de manera fisica o via portal

transaccional.

El “Sobre A” deberd contener en su cubierta la siguiente identificacién:

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE

(Sello Social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES
Proyectos Estratégicos y Especiales de la Presidencia

(PROPEEP)
PRESENTACION: OFERTA TECNICA
REFERENCIA: PROPEEP-CCC-CP-2022-0009

2.12 Documentacion a Presentar:

9.

A. Documentacién Legal:

Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034).
Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042).

Registro de Proveedores del Estado (RPE) actualizado, con documentos legales-
administrativos al dia, emitido por la Direccidn General de Contrataciones Publicas, dentro
del objeto de la presente contratacién: Actividad comercial alimentos preparados y
conservados 50190000.

Copia de Cédula de identidad y electoral o pasaporte del representante legal o gerente,
en caso de sociedades comerciales.

Poder especial de representacion (vigente) en el cual la empresa autoriza a la persona a
contratar en su nombre, debidamente legalizado por un notario. (si aplica).

Nomina de presencia indicando las cantidades de cuotas sociales de cada uno de los socios
y Acta de la Ultima Asamblea celebrada de la empresa debidamente registrada por la
Cédmara de Comercio y Produccion correspondiente al domicilio de la empresa. Certificada
y firmada de conformidad a su original por la gerencia o por quienes ostenten poder de
representaciéon otorgado por dicha gerencia, debidamente sellado con el sello social de la
empresa. (Este requerimiento no aplica cuando el oferente es Persona Fisica).

Registro Mercantil vigente con sello de la Cdmara de Comercio y Produccion, indicando
gue su objeto social es compatible con los fines contractuales del presente proceso.
Minimo tres (3) Contratos, Ordenes o Facturas, que acrediten que el mismo ha sido
proveedor o contratista de servicios para los cuales presenta oferta acompafiado de una
carta de recomendacién de la Entidad Contratante o empresa correspondiente mediante
la cual se certifique que el oferente ha prestado servicios de alimentacién de manera
satisfactoria.

Declaracion Jurada Ley 340-06 sellada y firmada por un notario publico

10. Certificacion MIPYMES MUIJER

Documentacion Financiera:

Estados financieros auditados de los Ultimos dos periodos fiscales, certificados por una firma de

auditores o un CPA (Contador Publico Autorizado).
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7.
8.
9.

Certificacion emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS), donde manifieste que el
oferente esta al dia en el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social. Dicha certificacion
debe ser actualizada y encontrarse vigente al momento de la apertura del Sobre A.
Certificacion emitida por la Direccién General de Impuestos Internos (DGIl), donde manifieste
que el oferente estd al dia en el pago de sus obligaciones fiscales. Dicha certificacion debe ser
actualizada y encontrarse vigente al momento de la apertura del Sobre A.

Certificacion de poseer disponibilidad de crédito comercial emitida para este proceso en
particular (servicio a contraer). Para ser validas, las certificaciones de crédito no pueden ser
emitidas por empresas socias o relacionadas al oferente. NO PUEDE SER EMITIDA POR EL
OFERENTE PARTICIPANTE.

C. Documentacién Técnica (NO SUBSANABLE):

Oferta Técnica (Conforme a las Especificaciones Técnicas Suministradas).

Fotografias a Color del Centro de Produccién en las que se demuestre que las Instalaciones del Centro
de Produccién o Cocina cumplen con las Normas de Higiene necesarias.

Formulario de Entrega de Muestra (SNCC.F.056), CON LAS INDICACIONES DEL MENU QUE
PRESENTARAN EN LA DEGUSTACION

Descripcién del Programa de Control de Higiene aplicado en el Centro de Produccion.

La Ultimas Certificacién de Fumigacion realizada en el Centro de Produccion.

Certificacion en la que se haga constar la direccion del Centro de Produccion del oferente, mismo que
deberd estar ubicado en el Distrito Nacional. SUBSANABLE
Registro sanitario vigente. SUBSANABLE
Certificacion de INDOCAL o Similar. SUBSANABLE
Certificacion del Agua. SUBSANABLE

10. Certificacién de control de Plagas Vigentes y las dos Certificaciones anteriores a esta.
11. Carta autorizacion Supervision Local (Instalaciones de Produccion).

12.
13.
14.
15.
16.

Propuesta de Menu de minimo un (1) mes, del Lote requerido.

Listado de variedades a elegir, segun lo requerido.

Certificacion del Protocolo Seguridad General.

Imagen de los Vehiculos Utilizados para el Traslado de los Almuerzos.

Curriculo del chef principal propuesto y Formulario de Experiencia profesional y copia de sus
certificados de estudios obtenidos en los que se demuestre que posee las siguientes calificaciones
profesionales:

CHEF PRINCIPAL

Seguridad alimentaria

Conocimientos )
Cocina

Relevantes o ) o
e Control de higiene en el sector alimenticio
Nivel . . , - . .
. Licenciado en Gastronomia o en Administracidn Turistica y Hotelera
Educacional
e Al menos cinco (5) afios en la ejecucion de labores de
direccién o supervision de operaciones de cocina
L e Experiencia minima de un (1) afio en Empresas privadas y/o
Experiencia P (1) P P v/

Organismos Publicos vinculados a la producciéon de alimentos,
hosteleria o restauracion.
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e Experiencia acreditable en restaurantes, hoteles en areas de
A&B o servicios de catering

Presentacidn de la Propuesta Técnica y Econédmica “Sobre Ay Sobre B”

Junto con la entrega de “Sobre A”, los oferentes/proponentes deberan hacer entrega de las
muestras de los productos de acuerdo con el procedimiento establecido en el numeral 2.5, del
presente documento. Deberan presentar el formulario de entrega de muestra, que deberd ser
presentado en el “Sobre A” en un (1) original, una COPIA y una memoria USB con las copias
simples. El original deberd estar firmada en todas las paginas por el representante Legal,
debidamente foliada y deberan llevar el sello social de la compafiia.

NOTA: No se considerard, vélidas las Ofertas Técnicas de aquellos productos de los que no se
hayan recibidas las muestras correspondientes.

Para los consorcios: En adicion a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios deberan
presentar:

1) Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el consorcio, incluyendo su objeto,
las obligaciones de las partes, su duracion, la capacidad de ejercicio de cada
miembro del consorcio, asi como sus generales y legalizado ante la Procuraduria
General de la Republica.

2) Poder especial de designacién del representante o gerente Unico del Consorcio
autorizado por todas las empresas participantes en el consorcio.

3) Registro de Proveedor del Estado de cada integrante del consorcio, no estar
inhabilitado,
estar al dia en el cumplimiento de las obligaciones fiscales y de seguridad social de
cada integrante del consorcio, no estar afectado de conflicto de intereses, y demas
requerimientos que se exigen en caso de presentacion de oferta individual.

Quien haga oferta individual no puede participar formando parte de un consorcio. En caso de que
se participe individualmente y como parte de consorcio, se desestimaran dichas ofertas, por auto
descalificacién, sin mas tramite.

En caso de ser adjudicatario, el Consorcio debera suministrar el Registro de Proveedores del
Estado (RPE), el Registro Nacional del Contribuyente (RNC) a nombre del Consorcio y la
Certificacion emitida por la Direccién General de Impuestos Internos (DGII), donde se manifieste
que el Consorcio se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones fiscales; para fines de
elaboracién del contrato y su posterior registro en la Contraloria General de la Republica.

2.13 Presentacion de la Documentacion Contenida en el “Sobre B”

A) Formulario de Presentacién de Oferta Econdmica (SNCC.F.033), presupuesto o cotizacién
presentado en Un (1) original debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera
pagina de la Oferta, junto con una (1) fotocopia simple de la misma, debidamente
marcadas, en su primera pagina, como “COPIA”. El original y las copias deberan estar
firmados en todas las paginas por el Representante Legal, debidamente foliadas y deberan
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llevar el sello social de la compafiia. La propuesta econdmica deberd incluir gastos de

transporte.

B) Garantia de la Seriedad de la Oferta. Correspondiente al UNO POR CIENTO (1%) del monto
total de la oferta. Esta debera consistir en una Garantia Bancaria, o pdliza de compaiiia
aseguradora, debiéndose entregarse en la misma moneda de la oferta.

El “Sobre B” debera contener en su cubierta la siguiente identificacion:

Nombre del oferente: XXXXXXXXXXXXXXXXX (Sello Social)
Firma del Representante Legal

Entidad: COMITE DE COMPRA Y CONTRATACIONES
PROYECTOS ESTRATEGICOS Y ESPECIALES DE LA
PRESIDENCIA (PROPEEP)

Referencia: PROPEEP-CCC-CP-2022-0009

Direccién: Ave. Leopoldo Navarro Esg. México
Edif. de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte
Piso 6, Distrito Nacional, Santo Domingo

Teléfono: 809 686-1800 Ext. 316, 317, 230, 238

Precio de la Oferta:

Las Ofertas Econdmica deberan presentadas ser presentadas en el formulario designado al
efecto, (SNCC.F.033), presupuesto o cotizacion, deberd incluir TODOS los elementos que
componen un lote Unico.

Todos, los servicios que componen el lote de este proceso deberan enumerarse y cotizarse por
separado en el Formulario de Presentaciéon de Oferta Econdmica. Si un formulario de Oferta
Econdmica detalla articulos o servicios, pero no los cotiza, se asumira que esta de igual manera,
gue estd incluido en la Oferta.

El desglose de los componentes de los precios se requiere con el Unico propdsito de facilitar a
la Entidad Contratante la comparacion de las Ofertas.

El precio cotizado en el formulario de presentacion de la Oferta Econdmica debera ser el precio
total de la oferta, excluyendo cualquier descuento que se ofrezca.

Los precios cotizados por el Oferente seran fijos durante la ejecucién del Contrato y no estaran
sujetos a ninguna variacion por ningln motivo.

La oferta Econdmicas debera presentarse en Pesos Dominicanos. El Oferente sera responsable
y pagard todos los impuestos, o gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades
municipales estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la Republica Dominicana,
relacionados con los bienes y servicios conexos a ser suministrados.
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Ninguna institucidn sujeta a las disposiciones de la Ley que realice contrataciones podra contratar
o convenir sobre disposiciones o cldusulas que dispongan sobre exenciones o exoneraciones de
impuestos y otros atributos, o dejar de pagarlos, sin la debida aprobaciéon del Congreso Nacional.

El Oferente/Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al peso dominicano, se auto
descalifica para ser adjudicatario.

Los precios no deberan presentar alteraciones ni correcciones y deberan ser dados en la unidad
de medida establecida en el Formulario de Oferta Econdmica, presupuesto o cotizacion.

Seccién Ill - Apertura y Validacidn de Ofertas
3.1 Procedimiento de Apertura de Sobres

La apertura de Sobres se realizard en acto publico en presencia del Comité de Compras vy
Contrataciones y del Notario Publico actuante, en la fecha, lugar y hora establecidos en el
Cronograma de la Comparacion.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcién de los Sobres de los Oferentes/Proponentes,
no se aceptara la presentacién de nuevas propuestas, aunque el acto de apertura no se inicie a
la hora sefialada.

3.2 Apertura de “Sobre A”, contentivo de Propuestas Técnicas

El Notario Publico actuante procedera a la apertura de los “Sobres A”, segiin el orden de llegada,
procediendo a verificar que la documentacién contenida en los mismos esté correcta de
conformidad con el listado que al efecto le serd entregado. El Notario Publico actuante, debera
rubricar y sellar cada una de las paginas de los documentos contenidos en los “Sobres A”,
haciendo constar en el mismo la cantidad de paginas existentes.

En caso de que surja alguna discrepancia entre la relacion y los documentos efectivamente
presentados, el Notario Publico autorizado dejard constancia de ello en el acta notarial.

Las actas notariales estaran disponibles para los Oferentes/ Proponentes, o sus Representantes
Legales, quienes para obtenerlas deberan hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de Acceso
a la Informacion (OAl).

3.3 Validacién y Verificacién de Documentos

Los Peritos, procederd a la validacion y verificacién de los documentos contenidos en el referido
“Sobre A”. Ante cualquier duda sobre la informacién presentada, podrd comprobar, por los
medios que considere adecuados, la veracidad de la informacion recibida.

No se consideraran aclaraciones a una Oferta presentadas por Oferentes cuando no sean en
respuesta a una solicitud de la Entidad Contratante. La solicitud de aclaracién por la Entidad
Contratante y la respuesta deberdn ser hechas por escrito.
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Antes de proceder a la evaluacién detallada del “Sobre A”, los Peritos determinaran si cada Oferta
se ajusta sustancialmente al contenido de estas Especificaciones; o si existen desviaciones,
reservas, omisiones o errores de naturaleza o de tipo subsanables de conformidad a lo

establecido en el Numeral 1.21 del presente documento.

En los casos en que se presenten desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o tipo
subsanables, los Peritos Especialistas procederan de conformidad con los procedimientos
establecidos en el presente documento, por lo que la no presentacién segin se notifique de los
documentos solicitados, luego de la etapa de subsanacion serd causa de descalificacion.

3.4 Criterios de Evaluacion

No.

EVALUACION, ACREDITACION Y SOLVENCIA

CUMPLE

NO CUMPLE

Elegibilidad

Elegibilidad: El proponente esta legalmente
autorizado para realizar sus actividades
comerciales en el pais.

Experiencia del Licitante: Antecedentes que
acrediten  su  experiencia en la
administracién y/o operacién de servicios
de alimentos y bebidas: a) Presentar tres (3)
Referencias Comerciales de clientes
(empresas o instituciones), mediante las
cuales se evidencie que el licitante cuenta
por lo menos con Tres (3) Afios de
Experiencia brindando servicios similares
de manera satisfactoria; b) presentar
descripcion de su experiencia avalada por
documentos tales como: contratos u otros
documentos demostrativos.

Situacién Financiera: La empresa y/o
persona fisica deberd demostrar que
cuenta con la estabilidad financiera
suficiente para ejecutar satisfactoriamente
el eventual contrato.

No.

EVALUACION, PROPUESTA TECNICA

PUNTOS

PUNTUACION
OTORGADA

Preparacién del Personal Técnico

Presentar articulos y/o certificaciones
donde haga constar el perfil del puesto y la
experiencia en el drea de cocina del
personal que participa en la elaboracion de
los alimentos.

Higiene del Personal
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Deben vestir uniformes limpios, usar
mascarillas, estar bien aseados, ufias cortas
y limpias, cubiertos con gorro o cubre pelo.
No deben usar ningun tipo de bisuterias. No
tocar los alimentos preparados con las
manos, para ello se utilizan pinzas y/o
guantes.

Servicios para la Higiene del Personal

El local cuenta con bafio(s) que tengan
inodoro y lavamanos, que su ubicacion se
encuentre  separado del drea de
procesamiento, elaboracion o preparacién
de los alimentos y con materiales para la
higienizacién del personal (papel higiénico,
papel toalla, jabdén, entre otros).
El local donde se elaboran los alimentos
cuenta con un lavamanos ubicado en el
area de procesamiento, elaboraciéon o
preparacién, con materiales para |la
higienizacién del personal (papel higiénico,
papel toalla, jabdn, entre otros.

Experiencia del Chet Ejecutivo

Presentar Curriculo y constancia que avala
el perfil del puesto y la experiencia en el
area cocina del Chef Ejecutivo o jefe de
Cocina Propuesto.

Menu Propuesto

Presenta propuesta de mend para el primer
trimestre, acorde a la gastronomia
dominicana y de conformidad al Numeral
2.8.2 del Pliego de Condiciones Especificas.

Degustacion de Menl

13
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En este apartado serd evaluada |Ia
propuesta de servicio tomando en cuenta la
calidad nutricional, la variedad del menu
presentado segun los siguientes aspectos:
variedad de menu presentado, textura,
coccién, aroma, sabor, color, temperaturay
presentacion de los alimentos.

13

Medio de Transporte y Distribucion de
Alimentos

Los vehiculos utilizados para la distribucién
de las raciones de los alimentos deben estar
en buen estado, limpios y buen
funcionamiento. El interior del vehiculo no
puede estar corroido ni con oxido. Los
mismos deben estar destinados
exclusivamente para el transporte de
alimentos.

Contar con la cantidad de vehiculos que le
permita cumplir con las entregas en los
horarios establecidos.
Cuenta con carros calientes para que los
alimentos estén protegidos de la
contaminacién y calor excesivo durante la
distribucion, a los fines de que los alimentos
mantengan su temperatura y buen estado
para el consumidor final.

Planta Fisica

15

El local debe estar cerrado y techado (no al
aire libre).
El drea externa del local debe estar en buen
estado, limpia y con drenaje adecuado.
Los pisos deben ser de material facilmente
lavable y estar en buen estado; por lo que
no podran ser de tierra o estar recubiertos
con alfombra, vinil o) madera.
Los techos deben estar bien conservados,
sin filtones, goteras, rupturas, serrines y
lama. No deben acumular suciedad, ni

15
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condensacion de vapor.
Las paredes deben estar pintadas, sin
grietas, rupturas, serrines o lama.
Las ventanasy puertas deben estar en buen
estado. Las ventanas deberdn estar
provistas de mallas y sin orificios que
permitan la entrada de insectos, roedores,

etc.... Las
instalaciones eléctricas deben estar en
buen estado y protegidas.
La iluminacion natural o artificial debe
permitir realizar las actividades
correspondientes. Ellocal en donde

se preparan los alimentos debe contar con
suministro de agua potable y filtrada. De
igual manera, deberd contar con agua
potable para la limpieza y servicios de
higiene del personal.
Los medios de almacenamiento de agua
potable (tinacos, cisternas, tanques y otros
afines) deben estar limpios y en buen
estado. Presento pruebas
recientes de limpieza de trampa de grasa.

Eliminacion de Desechos Liquidos y Sélidos

El piso del local en donde se elaboran los
alimentos debe tener vias de drenaje para
evitar acumulacion de agua luego de la
limpieza. El
local en donde se elaboran los alimentos
debe tener zafacones para colocar los
desperdicios o desechos sdélidos y un
depdsito en el area externa.
Los zafacones y contenedores de basura
deberan estar en buen estado e
higienizados, en fundas plasticas destinadas
para estos fines.

10

Control de Plagas

El local en donde se elaboran los alimentos
debe aplicarse medidas o acciones para
controlar y/o eliminar plagas (ratas,
cucarachas, moscas Yy otros). Debe
presentar documentos de control al dia.

11

Almacén
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El local donde se elaboran los alimentos
debe contar con un drea especial para
almacenar todos los insumos alimenticios
(procesados o no procesados), con los
cuales se prepararan los alimentos, con la
debida proteccién contra plagas, animales,
guimicos contaminantes, cambios de
temperatura, buenas condiciones de
limpieza y ventilacién.

12

Equipos y Utensilios

10

El local cuenta con los equipos necesarios
para la congelacién parcial, refrigeracién y
otros afines que permiten la debida

conservacion, preparacion o}
procesamiento de los alimentos,
encontrandose los mismos en buen estado
fisico y de funcionamiento.

Los equipos y utensilios deben estar en
buen estado y ser de material lavable, liso,
no poroso y facil de limpiar y desinfectar.
No deben alterar el olor y sabor del
alimento que contengan; se recomienda
gue sean de acero inoxidable. Los
materiales porosos no son aconsejables, ya
gue pueden constituir un foco de
contaminacién (todo tipo de madera).
Las mesas o mesetas de trabajo deben ser
de una superficie que no desprendan
ningun tipo de particulas.

10

13

Envasado y Empague

El local donde se elaboran los alimentos
debe contar con un area para el proceso de
envasado y empaque, sin riesgos de
contaminacién. Las mesas o mesetas de
trabajo deben ser de una superficie que no
desprendan ningln tipo de particulas.
El interior del local debe contar con
espacios adecuados para colocar el
producto final.
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TOTAL DE PUNTOS 80

La puntuacién maxima sera de 80 puntos y la minima para la habilitacién al sobre B sera de 70
puntos.

Solo se abrirdn las ofertas econémicas de los oferentes/proponentes que hayan resultado
habilitados en la primera etapa del proceso.

Los Peritos levantaran un informe donde se indicard el cumplimiento o no de las Especificaciones
Técnicas. En el caso de no cumplimiento indicard, de forma individualizada las razones.

Los Peritos emitiran su informe al Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados de
la evaluacion de las Propuestas Técnicas “Sobre A”, a los fines de la recomendacion final.

3.4.1 Calidad y presentacién de la muestra presentada

En este apartado, se evaluara la propuesta de servicios, tomando en cuenta la calidad nutricional,
la variedad del menu entregado en la propuesta, el sabor y la presentacion. En lo que se refiere
al mend, serd considerado como obligatorio, contar con el balance nutricional y se acreditard el
cumplimiento correspondiente si la confeccion de este contiene lo requerido. Todos los platos
serdn preparados y presentados de modo que resulten atractivos para su ingesta. Este punto se
evaluara durante la degustacién del dia especificado en el cronograma.

Dicha degustacion deberd presentarse en Chef In Dish para un minimo de siete (7) personas, con
la finalidad de que al momento de la evaluacién los alimentos se encuentren calientes y en las
mejores condiciones para ser ingeridos y una (1) racién preempacada (desayuno, almuerzo o
cena), segun lo requerido.

a. El aceite utilizado en todas las preparaciones deberd ser de oliva,
girasol, maiz, nuez, germen de trigo o de soya.

b. Lasal debe ser yodada.

c. Las verduras, hortalizas y legumbres serdn de primera calidad,
preferiblemente frescas y de temporada, cocidas o en ensaladas.

d. Las carnesy los huevos seran de primera calidad. Las carnes deben
ser frescas, libres de aditivos y sin grasa visible. Deben servirse sin
grasa visible. Deben servirse bien cocidas.

e. Laforma de preparacién de los alimentos ha de ser variada y baja en
grasa: asados, hervidos, a la plancha, guisados.

3.5 Apertura de los “Sobres B”, Contentivos de Propuestas Econédmicas

El Comité de Compras y Contrataciones, dara inicio al Acto de Apertura y Lectura de las Ofertas
Econdmicas “Sobre B”, conforme a la hora y en el lugar indicado. Sélo se abrirdn las Ofertas
Econdmicas de los Oferentes/Proponentes que hayan resultado habilitados en la primera etapa
del proceso. Son éstos aquellos que, una vez finalizada la evaluacion de las Ofertas Técnicas,
cumplan con los criterios sefialados en la seccion Criterios de Evaluacion. Las demas serdn
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devueltas sin abrir, posterior a dicho acto. De igual modo, solo se dara lectura a los renglones que
hayan resultado CONFORME en el proceso de evaluacion de las Ofertas Técnicas.

A'la hora fijada en el Cronograma de la Comparacion, el Consultor Juridico de la institucion, en su
calidad de Asesor Legal del Comité de Compras y Contrataciones, hara entrega formal al Notario
Publico actuante, en presencia de los Oferentes, de las Propuestas Econémicas, “Sobre B”, que
se mantenian bajo su custodia, para dar inicio al procedimiento de apertura y lectura de las
mismas.

En acto publico y en presencia de todos los interesados el Notario actuante procederd a la
apertura y lectura de las Ofertas Econdmicas, certificando su contenido, rubricando y sellando
cada pagina contenida en el “Sobre B”.

El o los Notarios Publicos actuantes elaboraran el acta notarial correspondiente, incluyendo las
observaciones realizadas al desarrollo del acto de apertura, si las hubiera, por parte de los
Representantes Legales de los Oferentes/ Proponentes. El acta notarial deberd estar acompafiada
de una fotocopia de todas las Ofertas presentadas. Dichas actas notariales estaran disponibles
para los Representantes Legales de los Oferentes/Proponentes, quienes para obtenerlas deberan
hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de Acceso a la Informacién (OAl).

3.6 Confidencialidad del Proceso

Las informaciones relativas al andlisis, aclaracién, evaluacion y comparacién de las Ofertas y las
recomendaciones para la Adjudicacion del Contrato no podran ser reveladas a los Oferentes ni a
otra persona que no participe oficialmente en dicho proceso hasta que se haya anunciado el
nombre del Adjudicatario, a excepcion de que se trate del informe de evaluacion del propio
Oferente. Todo intento de un Oferente para influir en el procesamiento de las Ofertas o decisién
de la Adjudicacion por parte del Contratante podrd dar lugar al rechazo de la Oferta de ese
Oferente.

3.7 Plazo de Mantenimiento de Oferta

Los Oferentes/Proponentes deberdn mantener las Ofertas por el término de 90 dias habiles, es
decir dfas laborables sin incluir sdbados, domingos ni dias feriados contados a partir de la fecha
del acto de apertura. La Entidad Contratante, excepcionalmente podrd solicitar a los
Oferentes/Proponentes una prorroga, antes del vencimiento del periodo de validez de sus
Ofertas, con indicacion del plazo. Los Oferentes/Proponentes podran rechazar dicha solicitud,
considerandose por tanto que han retirado sus Ofertas, por lo cual la Entidad Contratante
procedera a efectuar la devolucién de la Garantia de Seriedad de Oferta ya constituida. Aquellos
que la consientan no podran modificar sus Ofertas y deberdn ampliar el plazo de la Garantia de
Seriedad de Oferta oportunamente constituida.

El plazo de vigencia de la oferta, requerido en este numeral, serd verificado a través del
Formulario de Presentacién de Ofertas (SNCC.F.034). Las ofertas que no cumplan por lo menos
con el plazo aqui establecido seran eliminadas sin mas tramite.

3.8 Evaluacion Oferta Econdmica

El Comité de Compras y Contrataciones evaluard y comparara Unicamente las Ofertas que se
ajustan sustancialmente a los requerimientos contenidos en las Especificaciones Técnicas y que
hayan sido evaluadas técnicamente como CONFORME, bajo el criterio del menor precio ofertado.

Seccioén IV - Adjudicacion
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4.1 Criterios de Adjudicacién

El Comité de Compras y Contrataciones evaluara las Ofertas dando cumplimiento a los principios
de transparencia, objetividad, economia, celeridad y demas, que regulan la actividad contractual
y comunicard por escrito al Oferente/Proponente que resulte calificado habiendo cumplido con
los requisitos técnicos.

La Adjudicacion sera decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con todos
los requisitos exigidos, teniendo en cuenta el menor precio de los bienes y servicios objeto de
este proceso.

Si se presentase una sola Oferta, ella debera ser considerada y se procedera a la Adjudicacion, si
habiendo cumplido con lo exigido en las Especificaciones Técnicas y las demas condiciones que
se establecen en el presente Pliego de Condiciones.

En caso de empate entre dos o mas Oferentes/Proponentes, se procederd de acuerdo al siguiente
procedimiento:

El Comité de Compras y Contrataciones procedera por una eleccion al azar, en presencia de
Notario Publico y de los interesados, utilizando para tales fines el procedimiento de sorteo.

4.2 Documentacidn a presentar en caso de Adjudicacion:
e Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la cual debe tener vigencia de doce (12) meses.
4.3 Declaracién de Desierto

El Comité de Compras y Contrataciones podrd declarar desierto el procedimiento, total o
parcialmente, en los siguientes casos:

e Por no haberse presentado Ofertas.

e Por haberse rechazado, descalificado, o porgue son inconvenientes para los intereses
nacionales o institucionales todas las Ofertas o la Unica presentada.

En la Declaratoria de Desierto, la Entidad Contratante podra reabrirlo dando un plazo para la
presentacion de Propuestas de hasta un cincuenta por ciento (50%) del plazo del proceso fallido.

Seccién V - Disposiciones Sobre los Contratos

5.1 Condiciones Generales del Contrato
5.1.1 Validez del Contrato

El Contrato serd valido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el acto
definitivo de Adjudicacion y la constitucion de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato sean
cumplidos.

5.1.2 Efectos del Incumplimiento
El incumplimiento del Contrato por parte del Proveedor determinard su finalizacién,
procediéndose a contratar al Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.

En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los servicios
entregados o causare un dafio o perjuicio a la institucion, o a terceros, la Entidad Contratante
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podra solicitar a la Direccién General de Contrataciones Publica, en su calidad de Organo Rector
del Sistema, su inhabilitacion temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de la falta.

5.2 Condiciones Especificas del Contrato

5.2.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del Contrato serd doce (12) meses, a partir de la fecha de la suscripcion del mismo y
hasta su fiel cumplimiento, de conformidad con el Cronograma de Entrega de Cantidades
Adjudicadas, el cual formara parte integral y vinculante del mismo.

5.2.2 Inicio del Suministro

Una vez formalizado el correspondiente Contrato entre la Entidad Contratante y el Proveedor,
éste Ultimo iniciard la ejecucion de este hasta su totalidad.

Seccién VI -Recepcidn del Servicio

6.1 Requisitos

Las entregas se realizaran segun las especificaciones técnicas detalladas en este documento.
6.1.1 Ejecucion y lugar de entrega de las raciones alimenticias.

Las entregas de las raciones requeridas seran realizadas, previa coordinacidon con la entidad
contratante dos (2) dias habiles a partir de la certificacién del contrato.

e Sede Principal: Av. México, esq. Leopoldo Navarro, Edificio de Oficinas
Gubernamentales Juan Pablo Duarte, Piso 6 y en todas las localidades
las cuales seran suministradas previamente con el adjudicatario.

6.2 Recepcién Definitiva

Si los servicios son recibidos CONFORME y de acuerdo con lo establecido en el presente
documento, en el Contrato se procede a la recepcion definitiva. No se entenderdn suministrados,
ni entregados los servicios que no hayan sido objeto de recepcion definitiva.

Seccion VIl — Formularios

7.1 Formularios Tipo

El Oferente/Proponente deberd presentar sus Ofertas de conformidad con los Formularios
determinados en el presente Especificaciones Técnicas, los cuales se anexan como parte
integral del mismo.




REPUBLICA DOMINICANA

Proyectos Estratégicos y Especiales

PROPEEP

7.2 Anexos

1. Formulario de Presentacién de Oferta. (SNCC.F.034)

2. Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica (SNCC.F.033)
3. Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042).

4. Formulario de entrega de muestra (SNCC.F.056).



