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1.1 Objetivos y Alcance

El objetivo del presente documento es establecer el conjunto de cldusulas juridicas,
econdmicas, técnicas y administrativas, de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los
requisitos, exigencias, facultades, derechos y obligaciones de las personas fisicas o juridicas,
nacionales o extranjeras, que deseen participar en el proceso por Comparaciéon de Precios
para la COMPRA DE ALIMENTOS PREPARADOS PARA LAS JORNADAS DE INCLUSION
SOCIAL Y SEGURIDAD CIUDADANA A SER CELEBRADAS EN EL DISTRITO NACIONAL Y
LA PROVINCIA DE SANTO DOMINGO A TRAVES DEL PLAN DE REDUCCION DE LA
POBREZA EXTREMA E INCLUSION SOCIAL QUISQUEYA DIGNA/QUISQUEYA SOMOS
TODOS (TERCER TRIMESTRE) proceso No. DIGEPEP-CCC-CP-2018-0026.

Este documento constituye la base para la preparacion de las Ofertas. Si el
Oferente /Proponente omite suministrar alguna parte de la informacién requerida en las
presentes Especificaciones Técnicas presenta una informacién que no se ajuste sustancialmente
en todos sus aspectos a las mismas, el riesgo estard a su cargo y el resultado podrd ser el
rechazo de su Propuesta.

1.2 Normativa Aplicable

El proceso por Comparacién de Precios, el Contrato y su posterior ejecucién se regirdn por la
Constitucién de la Republica Dominicana, la Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones
de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del 2006, su
modificatoria contenida en la Ley No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006 y su
Reglamento de Aplicacién emitido mediante el Decreto No. 543-12, de fecha seis (06) de
septiembre del 2012, por las normas que se dicten en el marco de la misma, asi como por las
presentes Especificaciones Técnicas y por el Contrato a intervenir.

Todos los documentos que integran el Contrato serdn considerados como reciprocamente
explicativos. Para la aplicacién de la norma, su interpretaciéon o resolucién de conflictos o
controversias, se seguird el siguiente orden de prelacién:

1) La Constitucién de la Republica Dominicana;
La Ley No.340-06, sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha 18 de agosto del 2006 y su modificatoria contenida en la Ley
No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006;

3) El Reglamento de Aplicacién de la Ley No. 340-06, emitido mediante el Decreto No.
543-12, de fecha Seis (06) de septiembre del 2012;

4) Las Especificaciones Técnicas de Proceso;

5) Las Ofertas y las muestras que se hubieren acompanado;

6) El Acto de Adjudicacién;

7) El Contrato.

1.3 Subsanaciones

A los fines de la presente Comparacién se considera que una Oferta se ajusta sustancialmente
a los Especificaciones Técnicas, cuando concuerda con todos los términos y especificaciones,
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sin desviaciones, reservas, omisiones o errores significativos. La ausencia de requisitos relativos
a las credenciales de los oferentes es siempre subsanable.

La determinacién de la Entidad Contratante de que una Oferta se ajusta sustancialmente a
los documentos de la Comparacién se basard en el contenido de la propia Oferta, sin que
tenga que recurrir a pruebas externas.

Siempre que se trate de errores u omisiones de naturaleza subsanable entendiendo por éstos,
generalmente, aquellas cuestiones que no afecten el principio de que las Ofertas deben
ajustarse sustancialmente a las Especificaciones Técnicas la Entidad Contratante podrén
solicitar que, en un plazo breve, El Oferente /Proponente suministre la informacién faltante.

Cuando proceda la posibilidad de subsanar errores u omisiones se interpretard en todos los
casos bajo el entendido de que la Entidad Contratante tenga la posibilidad de contar con la
mayor cantidad de ofertas validas posibles y de evitar que, por cuestiones formales
intrascendentes, se vea privada de optar por ofertas serias y convenientes desde el punto de
vista del precio y la calidad.

No se podrd considerar error u omisién subsanable, cualquier correccién que altere la
sustancia de una oferta para que se la mejore.

La DIGEPEP rechazard toda Oferta que no se ajuste sustancialmente al Especificaciones
Técnicas. No se admitirdn correcciones posteriores que permitan que cualquier Oferta, que
inicialmente no se ajustaba a dicho Especificaciones Técnicas, posteriormente se ajuste al
mismo.

1.4 Garantias

Los importes correspondientes a las garantias deberdn hacerse en la misma moneda utilizada
para la presentaciéon de la Oferta. Cualquier garantia presentada en una moneda diferente
a la presentada en la Oferta serd descalificada sin més trdmite.

Los Oferentes/Proponentes deberdn presentar las siguientes garantias:

1.4.1 Garantia de la Seriedad de la Oferta

Correspondiente al uno por ciento (1%) del monto total de la Oferta.

PARRAFO I. La Garantia de Seriedad de la Oferta serd de cumplimiento obligatorio y
vendrd incluida dentro de la Oferta Econémica. La omisién en la presentaciéon de la Oferta
de la Garantia de Seriedad de Oferta o cuando la misma fuera insuficiente, conllevard la

desestimacién de la Oferta sin mds trdmite. Esta deberd tener una vigencia no menor de 30
dias calendario a partir de la presentacién de la oferta.

1.4.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

Los Adjudicatarios cuyos Contratos excedan el equivalente en Pesos Dominicanos de Diez Mil
Délares de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (US$10.000,00), estdn
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obligados a constituir una Garantia Bancaria o Péliza de Seguro de compaiiias aseguradoras
de reconocida solvencia en la Republica Dominicana, con las condiciones de ser
incondicionales, irrevocables y renovables, en el plazo de Cinco (5) dias habiles, contados a
partir de la Notificacién de la Adjudicacién, por el importe del CUATRO PORCIENTO (4%)
del monto total del Contrato a intervenir, a disposicién de la DIGEPEP, cualquiera que haya
sido el procedimiento y la forma de Adjudicaciéon del Contrato. En el caso de que el
adjudicatario sea una Micro, Pequeia y Mediana empresa (MIPYME) el importe de la
garantia serd de un UNO POR CIENTO (1%). La Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato
debe ser emitida por una entidad bancaria de reconocida solvencia en la Republica
Dominicana.

La no comparecencia del Oferente Adjudicatario a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento
de Contrato, se entenderd que renuncia a la Adjudicacién y se procederd a la ejecucién de
la Garantia de Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la
Entidad Contratante, como Organo de Ejecucién del Contrato, notificard la Adjudicacién de
los renglones correspondientes al Oferente que hubiera obtenido la siguiente posicién en el
proceso de Adjudicacién, conforme al Reporte de Lugares Ocupados. El nuevo Oferente
Adjudicatario depositard la Garantia y suscribird el Contrato de acuerdo al plazo que le
serd otorgado por la Entidad Contratante, mediante comunicacién formal.

1.4.3 Devoluciéon de las Garantias

a) Garantia de la Seriedad de la Oferta: Tanto al Adjudicatario como a los demds
oferentes participantes una vez integrada la garantia de fiel cumplimiento de
contrato.

b) Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato: Una vez cumplido el contrato a
satisfaccién de la Entidad Contratante, cuando no quede pendiente la aplicaciéon de
multa o penalidad alguna.

1.4 Circulares

El Comité de Compras y Contrataciones podrd emitir Circulares de oficio o para dar
respuesta a las Consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacién al contenido
del presente documento, formularios, otras Circulares o anexos. Las Circulares se hardn de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes. Dichas circulares deberdén ser emitidas solo
con las preguntas y las respuestas, sin identificar quien consulté, en un plazo no mds allé de
la fecha que signifique el SETENTA Y CINCO POR CIENTO (75%) del plazo previsto para
la presentacién de las Ofertas y deberdn ser notificadas a todos los Oferentes que hayan
adquirido las Especificaciones Técnicas y publicadas en el portal institucional y en el
administrado por el Organo Rector.

1.5 Enmiendas

De considerarlo necesario, por iniciativa propia o como consecuencia de una Consulta, el
Comité de Compras y Contrataciones podrd modificar, mediante Enmiendas, las
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Especificaciones Técnicas, formularios, otras Enmiendas o anexos. Las Enmiendas se hardn de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes y se publicardn en el portal institucional y
en el administrado por el Organo Rector.

Tanto las Enmiendas como las Circulares emitidas por el Comité de Compras y Contrataciones
pasardn a constituir parte integral del presente documento y en consecuencia, serdn de
cumplimiento obligatorio para todos los Oferentes/Proponentes.

TITULO I
2.1 Objeto del proceso por Comparacion de Precios

Constituye el objeto de la presente convocatoria la COMPRA DE ALIMENTOS PREPARADOS
PARA LAS JORNADAS DE INCLUSION SOCIAL Y SEGURIDAD CIUDADANA A SER
CELEBRADAS EN EL DISTRITO NACIONAL Y LA PROVINCIA DE SANTO DOMINGO, A
TRAVES DEL PLAN DE REDUCCION DE LA POBREZA EXTREMA E INCLUSION SOCIAL
QUISQUEYA DIGNA/QUISQUEYA SOMOS TODOS (TERCER TRIMESTRE), de acuerdo con
las condiciones fijadas en el presente documento.

2.2 Procedimiento de Seleccion
Comparacién de Precios
2.3 Fuente de Recursos

La Direccion General de Programas Especiales de la Presidencia (DIGEPEP), de
conformidad con el Articulo 32 del Reglamento No. 543-12 sobre Compras y Contrataciones
Publicas de Bienes, Servicios y Obras, ha tomado las medidas previsoras necesarias a los
fines de garantizar la apropiacién de fondos correspondiente, dentro del Presupuesto del
afio 2018, que sustentard el pago de todos los bienes adjudicados y adquiridos mediante la
presente Licitacion. Las partidas de fondos para liquidar las entregas programadas serdn
debidamente especializadas para tales fines, a efecto de que las condiciones contractuales
no sufran ningun tipo de variacién durante el tiempo de ejecucion del mismo.

2.4 Condiciones de Pago

La Entidad Contratante procederd a realizar un primer pago correspondiente al Anticipo, el
cual serd de un veinte por ciento (20%) del valor del Contrato. Este pago se hard después
de su registro formal en la Contraloria General de la Republica y una vez haya sido
constituida la garantia de buen uso del anticipo.

El monto restante del contrato, se pagard en pagos parciales en un periodo no mayor de
cuarenta y cinco (45) dias calendarios contados a partir de la recepcién satisfactoria de los
bienes, con la presentacién de una solicitud de pago acompaiiada de la factura
correspondiente.
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2.5 Cronograma de la Comparacion

1. Fecha de publicacién del aviso de
convocatoria

10 de septiembre de 2018 a las 3:30 pm.

2. Presentacion de aclaraciones

13 de septiembre de 2018 a las 10:00 pm.

3. Plazo méaximo para expedir Emisién

Credenciales/Ofertas
Ofertas Econémicas

técnicas y

de Circulares, Enmiendas y/o|14 de septiembre de 2018 hasta 13:00 pm.
Adendas
4. Presentacion de muestras .
. s 17 de septiembre de 2018 a la 01:00 pm.
(Degustacion)
5. Presentacién de

17 de septiembre de 2018 hasta 3:30 pm.

6. Apertura de la Credenciales/Ofertas
técnicas

17 de septiembre de 2018 a las 3:35 pm.

7. Verificacion, Validacion y
Evaluacién de Credenciales/Ofertas
técnicas

17 de septiembre de 2018 a las 3:40 pm.

8. Informe Preliminar de Evaluacién de
Credenciales/Ofertas técnicas

17 de septiembre de 2018 a las 03:45 pm.

9. Notificacion de Errores u Omisiones
de Naturaleza Subsanable

17 de septiembre de 2018 a las 3:50 pm.

10.Ponderaciéon 'y Evaluaciéon de

Subsanaciones

17 de septiembre de 2018 a las 3:55 pm.

11. Notificaciéon de Oferentes
Habilitados para presentacion de
Oferta Econémica

17 de septiembre de 2018 a las 4:00 pm.

12. Apertura Oferta Econémica

18 de septiembre de 2018 a las 3:00 pm.

13.Evaluacion de Ofertas Econémicas

18 de septiembre de 2018 a las 3:15 pm.

14. Acto de Adjudicacion

18 de septiembre de 2018 a las 3:30 pm.

15. Notificacion y Publicacion de

Adjudicacion

18 de septiembre de 2018 a las 4:00 pm.

16. Constitucion de garantia de Fiel
Cumplimiento

18 de septiembre de 2018 a las 4:30 pm.

17.Suscripcién del Contrato

18 de septiembre de 2018 a las 5:30 pm.

18.Publicacion del Contrato

18 de septiembre de 2018 a las 6:00 pm.

2.6 Conocimiento y Aceptacion de las Especificaciones Técnicas

El sélo hecho de un Oferente/Proponente participe en la Comparacién de Precios implica
pleno conocimiento, aceptaciéon y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos y su
Representante Legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin
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excepcién alguna, establecidos en las presentes Especificaciones Técnicas, las cuales tienen
cardcter juridicamente obligatorio y vinculante.

2.7 Descripcion de los bienes y servicios. Especificaciones

2.7.1 Los oferentes deberdn cumplir con todas las especificaciones descritas en este
documento para presentar su oferta y deberdn garantizar la calidad éptima de los alimentos
y sus ingredientes, excelente presentacién y empaque.

2.7.2 Los alimentos objeto del presente proceso deben incluir para cada unidad los envases
y cubiertos desechables, servilletas y una botella de agua purificada y deberdn ser
entregadas en los lugares y fechas indicadas por la Entidad Contratante, conforme el plan
de entrega establecido en este documento.

2.7.3 Condiciones relativas a los desayunos y almuerzos: Las raciones de desayunos
deberdn ser presentadas y empacadas en envases desechables individuales. Deberdn ser
preparados diariamente y estardn compuestos de la siguiente manera:

TIPO COMPOSICION

Deberdn incluir dos guarniciones (huevos tipo omelette con vegetales o
revueltos, queso o jamén preferiblemente a la plancha o frito,
salchichas de desayuno, salami frito o a la plancha), una opcién de
viveres o tubérculo (mangl de platanos o guineitos, purés de yuca,
yautia o papas) y una botella de agua, conforme a opciones que serdn
suministradas por la entidad contratante.

DESAYUNOS
SENCILLOS

Deberdn incluir una variedad de ensalada cocida, un tipo de arroz (Ej:
moro de gandules, habichuelas, maiz, vegetales) una guarnicién
ALMUERZOS (pasteldn, platanos al caldero, lasagna), una carne guisada, horneada
SENCILLOS o a la plancha (pollo, res, cerdo) y una botella de agua purificadaq,
conforme a opciones que serdn suministradas por la entidad
contratante atendiendo al men0d ofertado por el oferente
adjudicatario.

2.7.4 Serdn consideradas las propuestas que incluyan meniUs con opciones de comidas
balanceadas, bajas en grasas saturadas y azucares.

2.7.5 Los oferentes deberdn incluir en su oferta técnica un minimo de tres (3) propuestas de
menu diario para cada actividad, considerando que las jornadas en las que serdn distribuidas
las cantidades totales indicadas en cada caso se celebran en dias distintos, por lo que las
propuestas para cada dia de las jornadas habrdn de ser variadas.
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2.7.6 Para cada actividad el proveedor deberd incluir los envases desechables, servilletas,
cubiertos y una botella de agua conforme a la cantidad de comensales indicada por la
entidad contratante previo a la celebracién de la jornada de que se trate.

2.7.7 Los proveedores deberdn garantizar altos niveles de calidad en la selecciéon de los
ingredientes, preparacién de los alimentos y excelente presentacion.

2.7.8 Los oferentes/proponentes deberdn presentar sus ofertas por lotes contentivos de todos
los bienes a contratar, estrictcamente basdndose en las especificaciones suministradas en los
presentes términos de referencias, tal y como se describe a continuacién:

Villa Francisca A definir Todos IonISServmlos 500 desayunos
. . .. Todos los Servicios
Villa Francisca A definir IS 500 almuerzos
Pueblo NU-eVO, Los A definir Todos los Servicios 500 desayunos
Alcarrizos JIS
Pueblo NU-eVO, Los A definir Todos los Servicios 500 almuerzos
Alcarrizos JIS
Buenos Aires de 27,28 y 29 | Todos los Servicios 500 desayunos
Herrera, SDO septiembre JIS 4
Buenos Aires de 27,28 y 29 | Todos los Servicios 500 almuerzos
Herrera, SDO septiembre JIS

4,5y6 Todos los
Gualey octubre Servicios JIS 500 desayunos
4,5y 6 Todos los
Gualey octubre Servicios JIS 500 almuerzos
. 18,19y 20 Todos los
Capotillo octubre Servicios JIS 500 desayunos
. 18,19y 20 Todos los
Capotillo octubre Servicios JIS 500 almuerzos
La Victoria, SDN 8, 9 y 10 Too.lo.s los 500 desayunos
noviembre Servicios JIS
La Victoria, SDN 8, 9 y 10 Too.lo.s los 500 almuerzos
noviembre Servicios JIS
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LOTE Ill

No. Sector . Fecha d.e’ SerV|.C|os S.ocmles Cantidad
intervencion Disponibles
1. Las Caiiitas, DN 22, ?3 y 24 | Todos los Servicios 500 desayunos
noviembre JIS
2. Las Caiiitas, DN 22, ?3 y 24 | Todos los Servicios 500 almuerzos
noviembre JIS
29, 30 de
3 Villas Agricolas, DN noviembre y | Todos los Servicios 500 desayunos
) 9 ! Tro de JIS Y
diciembre
29, 30 de
. , noviembre y | Todos los Servicios
4. Villas Agricolas, DN 500 almuerzos
Tro de JIS
diciembre
5. El Tamarindo, SDE 6'.7. y8de | Todos los Servicios 500 desayunos
diciembre JIS
6. El Tamarindo, SDE 6'.7. y 8de Todos los Servicios 500 almuerzos
diciembre JIS

2.8 Presentacion de Propuestas Técnicas y Econémicas “Sobre A” y “Sobre B”

Las Ofertas se presentardn en dos (2) sobres cerrados y rotulados con las siguientes
inscripciones:

NOMBRE DEL OFERENTE

(Sello Social)

Firma del Representante legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

DIRECCION GENERAL DE PROGRAMAS ESPECIALES DE LA PRESIDENCIA (DIGEPEP)
Referencia: DIGEPEP-CCC-CP-2018-0026.

Direccién: Ave. Leopoldo Navarro Esq. México, Edif. de Oficinas Gubernamentales Juan
Pablo Duarte, éto, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo.

Teléfono: 809 686-1800 Ext.2024/2069

Un Sobre indicard “Sobre A" Propuesta Técnica y el otro “Sobre B” Propuesta Econémica.
Ninguna oferta presentada en término podrd ser desestimada en el acto de apertura. Las
que fueren observadas durante el acto de apertura se agregaran para su andlisis por parte
de los peritos designados.

Pdgina 9 de 18



2.9 Lugar, Fecha y Hora

La presentacién de Propuestas “Sobre A” y “Sobre B” se efectuard en acto publico, ante el
Comité de Compras y Contrataciones y el Notario Publico actuante, Ave. Leopoldo Navarro
Esq. México, Edif. Gubernamental Juan Pablo Duarte, éto, piso, Distrito Nacional, Santo
Domingo, a la hora y dia indicado en el Cronograma de la Comparacién y sélo podrd
postergarse por causas de Fuerza Mayor o Caso Fortuito definidos en el presente
Especificaciones Técnicas.

La Entidad Contratante no recibird sobres que no estuviesen debidamente cerrados e
identificados segin lo dispuesto anteriormente.

2.10 Forma para la Presentacion de los Documentos Contenidos en el “Sobre A”

Los documentos contenidos en el “Sobre A’ deberdn ser presentados en original debidamente
marcado como “ORIGINAL” en la primera pdgina del ejemplar, junto con 2 fotocopias simples
de los mismos, debidamente marcada, en su primera pdgina, como “COPIA”. El original y la
copia deberdn firmarse en todas las pdginas por el Representante Legal, debidamente
foliadas y deberdn llevar el sello social de la compaiia.

El “Sobre A” deberd contener en su cubierta la siguiente identificacién:

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE

(Sello Social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

DIRECCION GENERAL DE PROGRAMAS ESPECIALES DE LA PRESIDENCIA
PRESENTACION:  OFERTA TECNICA

REFERENCIA: DIGEPEP-CCC-CP-2018-0026

2.11 Documentacidon a Presentar:
SOBRE A:

a) Documentacién Legal
1. Formulario de Presentacién de Oferta (SNCC.F.034).

2. Formulario de Informacién sobre el Oferente (SNCC.F.042).
3. Registro de Proveedores del Estado (RPE) emitido por la Direccién General de
Contrataciones Piblicas con la actividad comercial correspondiente a este proceso.
4. Copia de los documentos legales-administrativos debidamente registrados en la
Cdmara de Comercio y Produccién correspondiente:
a) Ultima Asamblea celebrada que designe el representante de la sociedad y
némina de presencia (actualizada).
b) Registro Mercantil vigente.
c) Copia de los Estatutos sociales
5. Copia de la Cédula de Identidad y Electoral o pasaporte del representante legal o
Gerente en caso de sociedades comerciales.
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Poder de representacién, en caso de que aplique.

Copia de las Certificaciones expedidas por la TSS y la DGII vigentes.

Descripciéon de la flotilla vehicular que dispone para la entrega de los alimentos.
Certificacién en la que se haga constar la direcciéon del Centro de Produccién del
oferente, mismo que deberd estar ubicado en el Distrito Nacional.

0 ®NO

Oferta Técnica
1. Oferta Técnica (SNCC.F.034) (conforme a las especificaciones técnicas suministradas)

2. Tres (3) propuestas de menu diario para cada lote respecto del cual presenta oferta.

3. Fotografias a color del centro de produccién en las que se demuestre que las
instalaciones del centro de produccién o cocina industrial cumplen con las disposiciones
establecidas en la NORDOM No. 646 y en las que se visualicen suelos, paredes, techos,
ventanas y puertas del centro de produccién y drea de manipulacién y conservacion de
alimentos, asi como los equipamientos disponibles para la conservacién y preparacién
de alimentos.

Descripcion del programa de control de higiene aplicado en el centro de produccién
Experiencia profesional del Personal Principal (SNCC.D.048) (minimo 8 personas)
Curriculo del chef principal propuesto (SNCC.D.045) y Formulario de Experiencia
profesional (SNCC.D.048) y copia de sus certificados de estudios obtenidos en los que
se demuestre que posee las siguientes calificaciones profesionales:

o Uk

Chef Principal
Conocimientos e  Seguridad alimentaria

Relevantes e Cocina
Nivel Licenciado en Gastronomia o formacién académica de Chef o especialista
Educacional culinario

e Al menos ocho (8) afios como director o supervisor de operaciones de cocina
Experiencia e Experiencia minima de ocho (8) afios en Empresas privadas y/o
Organismos Publicos vinculados a la produccién de alimentos, hosteleria o
restauracién
e Experiencia acreditable en produccién de catering para actividades de

gran escala (200-300 personas) y en disefio de menus

Nota: La oferta técnica SOLO debe contener las especificaciones, tal como se solicita, en ese
sentido aclaramos que no deben ser incluidos precios en la oferta técnica, ya que estos deben
estar contenidos en la oferta econdémica.

A. Forma de Presentacion de las Muestras de los Productos
El dia fijado en el cronograma, los Oferentes/Proponentes deben participar en la muestra
que consistird en una degustacidon de almuerzos y desayunos dirigida a tres (3) comensales

en el formato requerido para la entrega en este proceso.

Los oferentes entregardn conjuntamente con su ‘“Sobre A”, el Formulario de Entrega de
Muestra, debidamente completado y firmado por el Representante Legal de la empresa, en
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un (1) original y dos (2) copias, escritos a maquina o computadora, para ser distribuidos de
la siguiente manera:

» El original serd conservado por el Equipo de Recepcién de Muestras, designado al
efecto.

» La primera copia, se adjuntard a la muestra correspondiente.

» La segunda copia serd del Oferente /Proponente.

B. LA PRESENTACION EN OTRO FORMATO INVALIDA LA OFERTA

Una vez que se haya realizado la revisiéon de lugar, verificando que los datos que figuran en el
Formulario se corresponden con las muestras y asentando una marca de cotejo en cada renglén
revisado, el miembro del Comité de Recepcién de Muestras correspondiente firmard y sellard como
“RECIBIDO” el original y sus copias.

Todo Oferente/Proponente que no haya entregado el Formulario de Entrega de Muestra serd
descalificado sin mas tramite.

El apartado de observaciones en el indicado formulario serd para uso exclusivo del técnico que reciba
las muestras. En él se reflejardn las incidencias, si las hubiere en el momento de la recepcién.

C. Presentacion y degustacion:

En este apartado serd evaluada la Propuesta tomando en cuenta la calidad nutricional, la variedad
del men0 entregado en la propuesta, el sabor y la presentacién. En lo que se refiere al meny, serdn
considerados como obligatorios contar con balance nutricional y se acreditard la evaluacién
satisfactoria, si la confeccién del mismo contiene lo requerido. Todos los platos serdn preparados y
presentados de modo que resulten atractivos para su ingesta, éste punto se evaluard durante la
degustacién en el dia especificado en el cronograma del proceso.

a) El aceite utilizado en todas las preparaciones deberd ser de oliva, girasol, maiz, nuez o de
soya.

b) La sal debe ser yodada.

c) El pan debe ser integral.

d) El agua debe ser purificada

e) Las verduras, hortalizas y legumbres serdn frescas y de temporada, cocinadas o en ensaladas
crudas debidamente desinfectadas.

f) Las carnes y los huevos serdn de primera calidad. Las carnes deben ser frescas y baja en
grasa. Deben servirse bien cocidas.

2.12 Presentacién de la Documentaciéon Contenida en el “Sobre B”’

A) Formulario de Presentacion de Oferta Econémica (SNCC.F.33), presentado en Un
(1) original debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pdgina de la
Oferta, junto con 2 fotocopias simples de la misma, debidamente marcadas, en su
primera pdgina, como “COPIA”. El original y las copias deberdn estar firmados en
todas las paginas por el Representante Legal, debidamente foliadas y deberan llevar
el sello social de la compaiiia. La propuesta econémica deberd incluir gastos de
transporte.
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B) Garantia de la Seriedad de la Oferta. Correspondiente al UNO POR CIENTO (1%)
del monto total de la oferta. Esta deberd consistir en una Péliza de Fianza o Garantia
Bancaria, debiéndose entregarse en la misma moneda de la oferta.

El “Sobre B” deberd contener en su cubierta la siguiente identificacién:

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE

SOBRE B

(Sello Social)

Firma del Representante Legal

COMITE DE COMPRAS Y CONTRATACIONES

DIRECCION GENERAL DE PROGRAMAS ESPECIALES DE LA PRESIDENCIA
PRESENTACION: OFERTA ECONOMICA

REFERENCIA: DIGEPEP- CCC-CP- 2018-0026

Las Ofertas deberdn ser presentadas Unicas y exclusivamente en el formulario designado al
efecto, (SNCC.F.033), siendo invdlida toda oferta bajo otra presentacién.

La Oferta Econémica deberd presentarse en Pesos Dominicanos. El Oferente serd responsable
y pagard todos los impuestos, o gravdmenes que hubiesen sido fijados por autoridades
municipales, estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la Repuiblica Dominicana,
relacionados con los bienes y servicios conexos a ser suministrados.

Ninguna institucion sujeta a las disposiciones de la Ley que realice contrataciones, podrd
contratar o convenir sobre disposiciones o cldusulas que dispongan sobre exenciones o
exoneraciones de impuestos y otros atributos, o dejar de pagarlos, sin la debida aprobacién
del Congreso Nacional.

El Oferente /Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al Peso Dominicano, se auto-
descalifica para ser adjudicatario.

Los precios no deberdn presentar alteraciones ni correcciones y deberdn ser dados en la
unidad de medida establecida en el Formulario de Oferta Econémica.

Seccién lll - Apertura y Validacién de Ofertas

3.1 Procedimiento de Apertura de Sobres

La apertura de Sobres se realizard en acto piblico en presencia del Comité de Compras y
Contrataciones y del Notario Piblico actuante, en la fecha, lugar y hora establecidos en el
Cronograma de Comparacion.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcion de los Sobres de los

Oferentes/Proponentes, no se aceptard la presentacién de nuevas propuestas, aunque el acto
de apertura no se inicie a la hora sefialada.
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3.2 Apertura de “Sobre A”, contentivo de Propuestas Técnicas

El Notario PiUblico actuante procederd a la apertura de los “Sobres A”, segin el orden de
llegada, procediendo a verificar que la documentacién contenida en los mismos esté correcta
de conformidad con el listado que al efecto le serd entregado. El Notario Publico actuante,
deberd rubricar y sellar cada una de las pdginas de los documentos contenidos en los “Sobres
A”, haciendo constar en el mismo la cantidad de pdginas existentes.

En caso de que surja alguna discrepancia entre la relacién y los documentos efectivamente
presentados, el Notario Publico autorizado dejard constancia de ello en el acta notarial.

3.3 Criterios de Evaluaciéon (Oferta Técnica)

Las Propuestas deberdn contener la documentacién necesaria, suficiente y fehaciente para
demostrar los siguientes aspectos que serdn verificados bajo la modalidad “CUMPLE/ NO
CUMPLE™:

Elegibilidad: Que el Proponente estd legalmente autorizado para realizar sus actividades
comerciales en el pais.

Capacidad Técnica: Las Propuestas deberdn contener la documentacién necesaria, suficiente
y fehaciente para demostrar que posee los equipos y el personal experimentado para la
produccién de alimentos en los volimenes requeridos mediante este proceso. La propuesta
presentada deberd cumplir con todas las caracteristicas solicitadas en las especificaciones
técnicas

Experiencia: El proponente presenta documentaciéon que permite acreditar su experiencia no
menor a 8 afios en la direccién y/o supervisién de operaciones de cocina y en la ejecucién
de actividades vinculadas a la produccidén de alimentos, hosteleria o restauracién.

Calidad: Que tanto el menl propuesto como el centro de produccién y la muestra presentada
cumplan con los requisitos de calidad e higiene exigidos en la NORDOM No. 646 y evidencien
que serdn suplidos alimentos inocuos y de primera calidad con buena presentacién.

Cumplimiento de requisitos de higiene en las zonas de manipulacion de alimentos y
practicas de control de higiene: Que los suelos, paredes, techos, puertas y ventanas del drea
de preparacién de los alimentos cumplan con los requisitos establecidos en la NORDOM No.
64 y el programa de control de higiene presentado y aplicado cumpla con las disposiciones
de dicha Norma.

Fase de Homologacién Una vez concluida la recepcién de los “Sobres A”, se procederd a la

ponderacién de la documentacién solicitada al efecto, bajo la modalidad “CUMPLE/ NO
CUMPLE”.

Las propuestas deberdn cumplir con todas y cada una de las caracteristicas contenidas en
este documento. Es decir que, el no cumplimiento en una de las especificaciones, implica la
descalificacién de la Oferta y la declaracién de NO CONFORME de los servicios ofertados.
Los Peritos levantardn un informe donde se indicard el cumplimiento o no de las
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Especificaciones Técnicas de cada una de las ofertas evaluadas bajo el criterio de Cumple /
No Cumple. En el caso de no cumplimiento indicard, de forma individualizada las razones.
Los Peritos emitirdn su informe al Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados
de la evaluacién de las Propuestas Técnicas “Sobre A”, a los fines de la recomendacién final.

3.4 Apertura de los “Sobres B”’, Contentivos de Propuestas Econémicas

El Comité de Compras y Contrataciones, dard inicio al Acto de Apertura y lectura de las
Ofertas Econémicas, “Sobre B”, conforme a la hora y en el lugar indicado. Sélo se abrirdan
las Ofertas Econémicas de los Oferentes/Proponentes que hayan resultado habilitados en la
primera etapa del proceso. Son éstos aquellos que una vez finalizada la evaluacién de las
Ofertas Técnicas, cumplan con los criterios sefialados en la seccién Criterios de evaluacion.
Las demds serdn devueltas sin abrir.

De igual modo, solo se dard lectura a los renglones que hayan resultado CONFORME en el
proceso de evaluacién de las Ofertas Técnicas.

A la hora fijada en el Cronograma de la Comparacién, el Consultor Juridico de la institucién,
en su calidad de Asesor Legal del Comité de Compras y Contrataciones, hard entrega formal
al Notario Publico actuante, en presencia de los Oferentes, de las Propuestas Econémicas,
“Sobre B”, que se mantenian bajo su custodia, para dar inicio al procedimiento de apertura
y lectura de las mismas.

En acto puiblico y en presencia de todos los interesados el Notario actuante procederd a la
apertura y lectura de las Ofertas Econdémicas, certificando su contenido, rubricando y sellando
cada pdgina contenida en el “Sobre B”.

3.5 Confidencialidad del Proceso

Las informaciones relativas al andlisis, aclaracién, evaluaciéon y comparacién de las Ofertas
y las recomendaciones para la Adjudicacién del Contrato no podrdn ser reveladas a los
Oferentes ni a otra persona que no participe oficialmente en dicho proceso hasta que se
haya anunciado el nombre del Adjudicatario, a excepcién de que se trate del informe de
evaluacién del propio Oferente. Todo intento de un Oferente para influir en el procesamiento
de las Ofertas o decisién de la Adjudicacién por parte del Contratante podrd dar lugar al
rechazo de la Oferta de ese Oferente.

3.6 Plazo de Mantenimiento de Oferta

Los Oferentes/Proponentes deberdn mantener las Ofertas por el término de 30 dias
calendarios, contados a partir de la fecha del acto de apertura. La Entidad Contratante,
excepcionalmente podré solicitar a los Oferentes/Proponentes una prérroga, antes del
vencimiento del periodo de validez de sus Ofertas, con indicacién del plazo. Los
Oferentes/Proponentes podrdn rechazar dicha solicitud, considerdndose por tanto que han
retirado sus Ofertas, por lo cual la Entidad Contratante procederd a efectuar la devolucién
de la Garantia de Seriedad de Oferta ya constituida. Aquellos que la consientan no podrdn
modificar sus Ofertas y deberdn ampliar el plazo de la Garantia de Seriedad de Oferta
oportunamente constituida.
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El plazo de vigencia de la oferta, requerido en este numeral, serd verificado a través del
Formulario de Presentaciéon de Ofertas (SNCC.F.034). Las ofertas que no cumplan por lo
menos con el plazo aqui establecido serdn eliminadas sin mas tramite.

3.7 Evaluacion Oferta Econémica

El Comité de Compras y Contrataciones evaluard y comparard Unicamente las Ofertas que
se ajustan sustancialmente al presente Especificaciones Técnicas y que hayan sido evaluadas
técnicamente como CONFORME, baijo el criterio del mejor precio y calidad ofertada.

Seccién IV - Adjudicacién
4.1 Criterios de Adjudicacion

El Comité de Compras y Contrataciones evaluard las Ofertas dando cumplimiento a los
principios de transparencia, objetividad, economia, celeridad y demds, que regulan la
actividad contractual, y comunicard por escrito al Oferente/Proponente que resulte
favorecido. Al efecto, se tendrdn en cuenta los factores econémicos y técnicos mds favorables.

La Adjudicacién serd decidida a favor del Oferente /Proponente cuya propuesta cumpla con
los requisitos exigidos y sea calificada como la mds conveniente para los intereses
institucionales, teniendo en cuenta el precio, la calidad, y las demds condiciones que se
establecen en las presentes Especificaciones Técnicas.

Si se presentase una sola Oferta, ella deberd ser considerada y se procederd a la
Adjudicacién, si habiendo cumplido con lo exigido en las Especificaciones Técnicas, se le
considera conveniente a los intereses de la Instituciéon.

Seccion V - Disposiciones Sobre los Contratos
5.1 Condiciones Generales del Contrato
5.1.1 Validez del Contrato
El Contrato serd vdlido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el acto
definitivo de Adjudicacién y la constitucién de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato
sean cumplidos.
5.1.2 Efectos del Incumplimiento
El incumplimiento del Contrato por parte del Proveedor determinard su finalizacién y
supondrd para el mismo la ejecucidon de la Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato,
procediéndose a contratar al Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.
En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los bienes

entregados o causare un dafio o perjuicio a la institucién, o a terceros, la Entidad Contratante
podrd solicitar a la Direccion General de Contrataciones Piblica, en su calidad de Organo

Pdgina 16 de 18



Rector del Sistema, su inhabilitacién temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de
la falta.

5.2 Condiciones Especificas del Contrato

5.2.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del Contrato serd de seis (6) meses, a partir de la fecha de la suscripcién del
mismo Yy hasta su fiel cumplimiento, de conformidad con el Plan de Entrega presentado, el
cual formard parte integral y vinculante del mismo.

5.2.2 Elaboracién del contrato
Los gastos por concepto de notarizacién de contrato serdn cubiertos por el adjudicatario, una
vez se constituya la garantia de fiel cumplimiento del 4% del monto adjudicado.

5.2.3 Modificacion del Cronograma de Entrega

La Entidad Contratante, como 6rgano de ejecucion del Contrato se reserva el derecho de
modificar de manera unilateral el Cronograma de Trabajo, conforme entienda oportuno
conforme los intereses de la institucion.

Seccion VI-Obligaciones de las Partes

6.1 Seguridad

El oferente deberd garantizar la seguridad de las personas autorizadas a estar presentes
en la zona donde serdn ejecutados los trabajos en buen estado con el fin de evitar todo
riesgo para las personas.

6.2 Responsabilidad de Seguros

El Contratista serd en todo momento el Unico responsable y protegerd a la Entidad
Contratante frente a cualquier reclamacién de terceros por concepto de indemnizacién por
dafos de cualquier naturaleza o lesiones corporales producidas como consecuencia de la
ejecucién del Contrato a intervenir por el oferente y su respectivo personal.

Seccion VIl -Recepcion de los Alimentos.

7.1 Requisitos de Entrega

Todos los servicios adjudicados deben ser realizados conforme a las Especificaciones Técnicas
solicitadas, asi como en el lugar de entrega convenido con la DIGEPEP, siempre con previa
coordinaciéon con el responsable del evento.

7.2 Recepcion Definitiva

Si los Servicios son recibidos CONFORME y de acuerdo a lo establecido en las presentes
Especificaciones Técnicas, en el Contrato u Orden de Compra, se procede a la recepcién
definitiva. No se entenderdn suministrados, ni entregados los Servicios que no hayan sido
objeto de recepcién definitiva.
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Seccién VIl = Formularios

8.1 Formularios Tipo

El Oferente /Proponente deberéd presentar sus Ofertas de conformidad con los Formularios
determinados en el presente Especificaciones Técnicas, los cuales se anexan como parte
integral del mismo.

8.2 Anexos

1. Formulario de Presentacién de Oferta. (SNCC.F.034) - En este formulario se deben
enunciar los siguientes datos: Seccién B: Pliegos y Enmiendas recibidas y aceptadas,
Seccién B: Numeros de los lotes en los cuales participan (sin monto de la oferta),
Seccién C: Cantidad de dias hdbiles para los cuales mantiene.

2. Formulario de Presentacién de Oferta Econémica (SNCC.F.033) — En este formulario
se deberd incluir el precio ofertado de manera totalizada. El formulario debe de
estar sellado y firmado por el oferente y en el momento de la apertura, el original
serd sellado por el notario publico, siendo invdlida toda oferta bajo otra

3. Formulario de informacién del oferente (SNCC.D.042).

4. Curriculo del chef principal propuesto (SNCC.D.045)/ Experiencia profesional del
Personal Principal (SNCC.D.048)

Unidad de Compras
Tel: 809 686-1800 ext. 2024
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