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ESPECIFICACIONES TECNICAS
COMPARACION DE PRECIOS

Seccidn | - Instrucciones a los Oferente s (IAQ)
1.1 Objetivos y Alcance

El objetivo del presente documento es establecer el conjunto de cldusulas juridicas, econdémicas,
técnicas y administrativas, de naturaleza reglamentaria, por el que se fijan los requisitos,
exigencias, facultades, derechos y obligaciones de las personas naturales o juridicas, nacionales
o extranjeras, que deseen participar en el proceso por Comparaciéon de Precios para la ~
CONTRATACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTATUTO
SIMPLIFICADO, A TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA APRENDE CONTIGO, DESTINADO A MIPYMES",
referencia No. DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015

Este documento constituye la base para la preparacion de las Ofertas. Si el Oferente/Proponente
omite suministrar alguna parte de la informacién requerida en el presente Especificaciones
Técnicas presenta una informacién que no se ajuste sustancialmente en todos sus aspectos al
mismo, el riesgo estard a su cargo y el resultado podré ser el rechazo de su Propuesta.

1.2 Normativa Aplicable

El proceso de Comparacion de Precio, el Contrato y su posterior ejecucion se regiran por la
Constitucién de la Republica Dominicana, Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de
Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del 2006, su
modificatoria contenida en la Ley No. 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del 2006; y su
Reglamento de Aplicacion emitido mediante el Decreto No. 543-12, de fecha Seis (06) de
septiembre del 2012, por las normas que se dicten en el marco de la misma, asi como por el
presente Especificaciones Técnicas y por el Contrato a intervenir.

Todos los documentos que integran el Contrato seran considerados como reciprocamente
explicativos.

Para la aplicacion de la norma, su interpretacién o resolucién de conflictos o controversias, se
seguird el siguiente orden de prelacion:

1) La Constitucidn de la Republica Dominicana;
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2) La Ley No0.340-06, sobre Compras y Contrataciones de Bienes,
Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha 18 de agosto del 2006 y su modificatoria contenida en la Ley No.
44906 de fecha seis (06) de diciembre del 2006;

3) El Reglamento de Aplicacidn de la Ley No. 340-06, emitido mediante el
Decreto No. 543-12, de fecha Seis (06) de septiembre del 2012;

4) El Especificaciones Técnicas;

5) La Ofertay las muestras que se hubieren acompafado;

6) La Adjudicacion;

7) El Contrato;

8) La Orden de Compra.

1.3 Subsanaciones

A los fines de la presente Comparacién se considera que una Oferta se ajusta sustancialmente a
los Especificaciones Técnicas, cuando concuerda con todos los términos y especificaciones de
dichos documentos, sin desviaciones, reservas, omisiones o errores significativos. La ausencia de
requisitos relativos a las credenciales de los oferentes es siempre subsanable.

La determinacion de la Entidad Contratante de que una Oferta se ajusta sustancialmente a las
documentos de la Comparacidn se basara en el contenido de la propia Oferta, sin que tenga que
recurrir a pruebas externas.

Siempre que se trate de errores u omisiones de naturaleza subsanable entendiendo por éstos,
generalmente, aquellas cuestiones que no afecten el principio de que las Ofertas deben ajustarse
sustancialmente a los Especificaciones Técnicas la Entidad Contratante podran solicitar que, en
un plazo breve, El Oferente/Proponente suministre la informacion faltante.

Cuando proceda la posibilidad de subsanar errores u omisiones se interpretara en todos los casos
bajo el entendido de que la Entidad Contratante tenga la posibilidad de contar con la mayor
cantidad de ofertas validas posibles y de evitar que, por cuestiones formales intrascendentes, se
vea privada de optar por ofertas serias y convenientes desde el punto de vista del precio y la
calidad.

La DIGEPEP rechazara toda Oferta que no se ajuste sustancialmente a las Especificaciones
Técnicas de este proceso. No se admitiran correcciones posteriores que permitan que cualquier
Oferta, que inicialmente no se ajustaba a dicho Especificaciones Técnicas, posteriormente se
ajuste al mismo.

Los errores NO subsanables en este procedimiento de contratacién son:
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No Subsanables

1. Todos los datos y documentacion correspondiente a la oferta econémica
del “Sobre B” son de naturaleza no subsanable, excepto errores
aritméticos (suma, resta, multiplicacion, division)

2. Lafalta de presentacion del formulario de la oferta econédmica SNCC.F.033
o la inclusién de éste en el Sobre A

3. Lafalta de presentacion de la Garantia de Seriedad de la Oferta, cuando la
misma fuera insuficiente en monto y/o tiempo, o cuando esté incluida
dentro del Sobre A

4. Cualquier informacion incluida en el Sobre A, que refiera el monto de la
oferta econémica

5. Lafalta de presentacidn de la muestra requerida (degustacién)

Nota: Lo dispuesto anteriormente se establece a titulo enunciativo y no
limitativo, por lo tanto, prevalecera lo establecido en los articulos 91, 92 y 93 del
Reglamento de Aplicacién de la Ley sobre Compras y Contrataciones Publicas

Nota: Los oferentes deberan transparentar el ITBIS en sus propuestas. En caso de que la
presentacion del mismo sea omitida, |la Entidad Contratante asumira que el mismo se encuentra
incluido dentro del precio de la oferta econdmica. La oferta debe estar debidamente firmada y
sellada.

1.4 Garantias

1.4.1 Garantia de la Seriedad de la Oferta

Correspondiente al uno por ciento (4%) del monto total de la Oferta.

PARRAFO |. La Garantia de Seriedad de la Oferta serd de cumplimiento obligatorio y vendra
incluida dentro de la Oferta Econémica. La omision en la presentacién de la Oferta de la Garantia
de Seriedad de Oferta o cuando la misma fuera insuficiente, conllevara la desestimacién de Ia
Oferta sin mas tramite.

1.4.2 Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato

Los Adjudicatarios cuyos Contratos excedan el equivalente en Pesos Dominicanos de Diez Mil
Délares de los Estados Unidos de Norteamérica con 00/100 (US$10.000,00), estén obligados a
constituir una Garantia Bancaria o Pdlizas de Seguro de compafiias aseguradoras de reconocida
solvencia en la Republica Dominicana, con las condiciones de ser incondicionales, irrevocables y
renovables, en el plazo de Cinco (5) dias habiles, contados a partir de la Notificacion de la
Adjudicacion, a disposicién de PROPPEP, conforme al procedimiento y la forma de Adjudicacién
del Contrato a intervenir destinado a la Micro, Pequefia y Mediana empresa (MIPYME) el importe
de la garantia sera de un UNO POR CIENTO (1%). La Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato
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debe ser emitida por una aseguradora o entidad bancaria de reconocida solvencia en la
Republica Dominicana.

La no comparecencia del Oferente Adjudicatario a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento
de Contrato se entenderd que renuncia a la Adjudicacién y se procedera a la ejecucion de la
Garantia de Seriedad de la Oferta.

Cuando hubiese negativa a constituir la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, la Entidad
Contratante, como Organo de Ejecucién del Contrato, notificara la Adjudicacion al Oferente que
hubiera obtenido la siguiente posicidon en el proceso de Adjudicacion, conforme al Reporte de
Lugares Ocupados. El nuevo Oferente Adjudicatario depositara la Garantia y suscribird el
Contrato de acuerdo al plazo que le serda otorgado por la Entidad Contratante, mediante
comunicacion formal.

1.5 Devolucion de las Garantias

a) Garantfa de Seriedad de la Oferta: Tanto al Adjudicatario como a los demés oferentes
participantes una vez suscrito el contrato correspondiente.

b) Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato: Una vez cumplido el contrato a satisfaccion
de la Entidad Contratante, cuando no quede pendiente la aplicacién de multa o
penalidad alguna.

1.6 Circulares

El Comité de Compras y Contrataciones podra emitir Circulares de oficio o para dar respuesta
a las consultas planteadas por los Oferentes/Proponentes con relacion al contenido de estas
Especificaciones Técnicas, formularios, otras Circulares o anexos. Las Circulares se haran de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes. Dichas circulares deberdn ser emitidas solo
con las preguntas y las respuestas, sin identificar quien consultd, en un plazo no mas alla de la
fecha que signifique el SETENTA Y CINCO POR CIENTO (75%) del plazo previsto para la
presentacion de las Ofertas y deberan ser notificadas a todos los Oferentes que hayan
adquirido el Especificaciones Técnicas y publicadas en el portal institucional y en el
administrado por el Organo Rector.

1.7 Enmiendas

De considerarlo necesario, por iniciativa propia o como consecuencia de una Consulta, el
Comité de Compras y Contrataciones podrd modificar, mediante Enmiendas, las
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Especificaciones Técnicas, formularios, otras Enmiendas o anexos. Las Enmiendas se hardn de
conocimiento de todos los Oferentes/Proponentes y se publicaréan en el portal institucional y
en el administrado por el Organo Rector.

Tanto las Enmiendas como las Circulares emitidas por el Comité de Compras y Contrataciones
pasaran a constituir parte integral del presente Especificaciones Técnicas y en consecuencia,
seran de cumplimiento obligatorio para todos los Oferentes/Proponentes.

1.8 Consultas:

Para cualquier consulta o aclaracion conforme al Cronograma de Actividades
del Proceso de Referencia, los datos de contacto son los siguientes:

- Departamento: Unidad de Compras y Contrataciones

- Entidad Contratante: Direccién General de Proyectos Estratégicos y Especiales
de la Presidencia Direccién (DIGEPEP)

- Teléfono Oficina: 809-686-1800
- E-mail: compras@digepep.gob.do
Seccioén |l

Datos del Proceso

2.1 Objeto del proceso por Comparacion de Precios

Constituye el objeto de la presente convocatoria la © CONTRATACION DE SERVICIOS DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTATUTO SIMPLIFICADO, A TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA .
APRENDE CONTIGO, DESTINADO A MIPYMES ", referencia No. DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015
2.2 Procedimiento de Seleccidon

Comparacién de Precios para MIPYMES

2.3 Fuente de Recursos

La Direccién de Proyectos Estratégicos y Especiales (PROPEEP), de conformidad con el Articulo 32
del Reglamento No. 543-12 sobre Compras y Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios vy
Obras, ha tomado las medidas previsoras necesarias a los fines de garantizar la apropiacidn de
fondos correspondiente, dentro del Presupuesto del afio 2020, que sustentara el pago de todos
los servicios adjudicados y/o bienes adquiridos mediante el presente proceso. Las partidas de
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2.4 Condiciones de Pago

2.5 Cronograma de actividades.
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fondos para liquidar las entregas programadas seran debidamente especializadas para tales
fines, a efecto de que las condiciones contractuales no sufran ningun tipo de variacién durante
el tiempo de ejecucién del mismo.

La DIGEPEP establece que los pagos seran realizados en pesos dominicanos (RDS), en un plazo
no mayor de 60 dias habiles con posterioridad a la entrega y recepcidon satisfactoria de los
bienes/servicios contratados. El proveedor suministrard los bienes/servicios a partir de los
requerimientos periddicos, totales o parciales realizados, los pagos se realizardn de manera
parcial o total, contra presentacién de factura con numero de comprobante fiscal
gubernamental correspondiente.

_ ACTIVIDADES

_ PERIODODEEECUCION

Publicacién en los portales y convocatoria

4 de noviembre del aflo 2020 a las
11:30a.m.

Periodo para realizar consultas por parte de los

interesados.

10 de noviembre del afio 2020 hasta
las 4:30 p.m.

Plazo para emitir respuesta por parte del Comité de
Compras y Contrataciones, mediante circulares o
enmiendas

12 de noviembre del afio 2020 hasta
las 2:00 p.m.

Recepcion de Oferta Técnica “Sobre A” y Oferta
Econdmica “Sobre B” y Presentacion de muestras.

16 de noviembre del afio 2020 de
11:30 a.m.

Apertura de Ofertas Técnicas “Sobres A”

16 de noviembre del afo 2020 hasta

las 12:00 p.m.
Verificacién, Validacién y Evaluacién de Credenciales 18 s npictHRTR:del 4 J0A0: a5
12:30 p.m.
> 16 de noviembre del afio 2020 a las
Degustacion
1:00 p:m.

Inspeccion de Cocinas/ Centros de produccién

17 de noviembre del afio 2020 a
partir delas 9:30 a.m.

Informe preliminar y Evaluacion de Ofertas Técnicas

18 de noviembre del afio 2020 a las 1:00
p.m.

10. Notificacidn de errores de naturaleza subsanable

18 de noviembre a las 3:00 p.m.

11. Ponderacién y evaluacion de subsanaciones

19 de noviembre del afio 2020 9:00
a.m.
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. Notificacién de habilitados para la apertura del “Sobre B”

19 de noviembre del afio 2020 a las
11:00 a.m.

19 de noviembre del afilo 2020 a las

13. Apertura de Ofertas Econdmicas “Sobres B”
4:00 p.m.

14. Evaluacion de ofertas econdmicas 20 de noviembre del afio 2020 a las
3:00 p.m.

15. Adjudicacion 23 de noviembre del afio 2020 a las
3:00 p.m.

16. Notificacién y Publicacién de Adjudicaciéon 24 de noviembre del afio 2020 a las
12:00 p.m.

1/.

Plazo para la constitucion de la Garantia de Fiel
Cumplimiento de Contrato

En un plazo no mayor de cinco (5)
dias habiles contados a partir de la
notificacion de adjudicacion

18.

Suscripcion del Contrato

En un plazo no mayor de veinte (20)
dias habiles contados a partir de la
constitucion de la Garantia de Fiel
Cumplimiento

2.6 Conocimiento y Aceptacion de las Especificaciones Técnicas

El sélo hecho de un Oferente/Proponente participe en la Comparacién de Precios implica pleno
conocimiento, aceptacion y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos y su
Representante Legal, a los procedimientos, condiciones, estipulaciones y normativas, sin
excepcion alguna, establecidos en las presentes Especificaciones Técnicas las cuales tienen
caracter juridicamente obligatorio y vinculante.

2.7 Descripcidn de los servicios

Los oferentes/proponentes deberan presentar sus por la totalidad de todos los servicios que
componen el Unico lote, estrictamente basandose en Ias especificaciones establecidas parala ~
CONTRATACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE ESTATUTO
SIMPLIFICADO, A TRAVES DEL PLAN QUISQUEYA APRENDE CONTIGO, DESTINADO A MIPYMES
“referencia No. DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015., a saber:

Bienes y/o Servicios requeridos:
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Almuerzos sencillos empacados: deberan
incluir una variedad de ensalada cocida, un
tipo de arroz (Ej.: moro de gandules,
habichuelas, maiz, vegetales) wuna
guarnicion (pastelén, platanos al caldero,
lasafia), una carne guisada, horneada o a la
plancha (pollo, res y cerdo) conforme a
Almuerzos combinaciones que seran suministradas
Sencillos por la entidad contratante atendiendo al
menu  ofertado por el oferente
adjudicatario.

Estos deben ser empacados en platos
desechables, servidos individualmente,
deben incluir cucharas, cubiertos, cuchillos
y servilletas desechables

6,745

Cenas Sencillas empacadas: deberan incluir
una variedad de viveres (Ej.: Pan, puré de
papas, puré de yuca o mangu de pldtano
verde o madurQ, puré de papa, porciones
de huevos revueltos con jamodn, queso
Cenas frito, crepes de queso, jamon o espinacas y
Sencillas tocineta.

Estos deben ser empacados en platos
desechables, servidos individualmente,
deben incluir cucharas, cubiertos, cuchillos
y servilletas desechables

2,700

* Los oferentes participantes deben presentar su oferta para todos Ios {tems que
componen el lote. -

* Las solicitudes serdn coordinadas con el proveedor adJudlcatario con plazo suﬂuente
previo a la actividad. g 3
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% Serdn consideradas las propuestas que incluyan menuds con opciones de comidas
balanceadas, bajas en grasas saturadas y azucares.

% Los oferentes deberan incluir en su oferta técnica un minimo de cinco (5) propuestas o
variedades de menu por cada ltems en el que presente oferta.

“ Los proveedores deberdn garantizar altos niveles de calidad en la selecciéon de los
ingredientes, preparacién de los alimentos y excelente presentacion.

% Para la prestacion de los servicios, las fechas serdn coordinadas con el proveedor
adjudicatario, quien debera proporcionar una via de comunicacidon permanente con la
Departamento de Servicios Generales de la DIGEPEP.

2.9 Presentacion de Propuestas Técnicas y Econdmicas “Sobre A” y “Sobre B”

Las Ofertas se presentaran en dos (2) sobres cerrados y rotulados con las
siguientes inscripciones:

-Nombre del oferente:
(Sello Social)
Firma del Representante Legal

-Entidad: COMITE DE COMPRA Y CONTRATACIONES
DIRECCION GENERAL DE PROYECTOS ESTRATEGICOS Y
ESPECIALES (PROPEEP)
Referencia: DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015

-Direccioén: Ave. Leopoldo Navarro Esq. México
Edif. de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte
6to, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo

-Teléfono: 809 686-1800 Ext. 2024/2021
Un Sobre indicard “Sobre A” Propuesta Técnica y el otro “Sobre B” Propuesta Econdmica.
Ninguna oferta presentada en término podré ser desestimada en el acto de apertura. Las que

fueren observadas durante el acto de apertura se agregaran para su analisis por parte de los
peritos designados.

10
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2.10 Lugar, Fecha y Hora

La presentacion de Propuestas “Sobre A” y “Sobre B” se efectuara en acto publico, ante el Comité
de Comprasy Contrataciones y el Notario Publico actuante, Ave. Leopoldo Navarro Esq. México,
Edif. Gubernamental Juan Pablo Duarte, 6to, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo, a la hora y
dia indicado en el Cronograma de la Comparacion y sélo podra postergarse por causas de Fuerza
Mayor o Caso Fortuito definidos en el presente Especificaciones Técnicas.

La Entidad Contratante no recibird sobres que no estuviesen debidamente cerrados e identificados
segun lo dispuesto anteriormente.

2.11 Forma para la Presentacion de los Documentos Contenidos en el “Sobre A”

Los documentos contenidos en el “Sobre A” deberan ser presentados en original debidamente
marcado como “ORIGINAL” en la primera péagina del ejemplar, junto con 2 fotocopias simples de
los mismos, debidamente marcada, en su primera pagina, como “COPIA”. El original y la copia
deberan firmarse en todas las paginas por el Representante Legal, debidamente foliadas y
deberan llevar el sello social de la compafifa.

2.12 Documentacion a Presentar:

A. Documentacion Legal:

1. Formulario de Presentacion de Oferta (SNCC.F.034).

Formulario de Informacidn sobre el Oferente (SNCC.F.042).

3. Registro de Proveedores del Estado (RPE) con documentos legales-administrativos
actualizados, emitido por la Direccién General de Contrataciones Publicas, dentro del objeto
de la presente contratacidn: Actividad comercial alimentacidn Servicios de catering (servicios
de bebida y comida) 90100000

4. Copia de Cédula de identidad y electoral o pasaporte del representante legal o gerente,
en caso de sociedades comerciales

5. Poder especial de representacion (actualizado) en el cual la empresa autoriza a la persona
a contratar en su nombre, debidamente legalizado por un notario y sellado con el sello de
la empresa, si procede.

6. Nomina de presenciaindicando las cantidades de cuotas sociales de cada uno de los socios
y Acta de la Ultima Asamblea celebrada de la empresa debidamente registrada por la
Cédmara de Comercio y Produccion correspondiente al domicilio de la empresa. Certificada
y firmada de conformidad a su original por la gerencia o por quienes ostenten poder de
representacién otorgado por dicha gerencia, debidamente sellado con el sello social de la
empresa. (Este requerimiento no aplica cuando el oferente es Persona Fisica).

e

11
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7. Registro Mercantil vigente con sello de la Camara de Comercio y Produccién, indicando
que su objeto social es compatible con los fines contractuales del presente proceso.
8. Al menos tres (3) Contratos suscritos entre el oferente y una o varias instituciones del

Estado Dominicano que acrediten que el mismo ha sido proveedor o contratista de
servicios para los cuales presenta oferta acompafiado de una carta de recomendacion de
la Entidad Contratante correspondiente mediante la cual se certifique que el oferente ha
prestado servicios de alimentacion de manera satisfactoria.

9. Certificacion en la que se haga constar la direccion del Centro de Produccién del oferente,
mismo que debera estar ubicado en el Distrito Nacional.

10. Registro sanitario vigente.

Documentacién Financiera:

Estados financieros auditados de los ultimos dos periodos fiscales, certificados por una firma
de auditores o un CPA (Contador Publico Autorizado)

Certificacion emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social (TSS), donde manifieste que el
oferente esta al dia en el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social. Dicha certificacidon
debe ser actualizada y encontrarse vigente al momento de |a apertura del Sobre A.
Certificacion emitida por la Direccién General de Impuestos Internos (DGII), donde manifieste
que el oferente esta al dia en el pago de sus obligaciones fiscales. Dicha certificacion debe ser
actualizada y encontrarse vigente al momento de la apertura del Sobre A.

Certificacion de poseer disponibilidad de crédito comercial emitida para este proceso en
particular (servicio a contraer). Para ser validas, las certificaciones de crédito no pueden ser
emitidas por empresas socias o relacionadas al oferente.

C. Documentacion Técnica:

a) Fotografias a color del centro de produccién en las que se demuestre que las
instalaciones del centro de produccién o cocina cumplen con las normas de higiene
necesarias.

b) Descripcion del programa de control de higiene aplicado en el centro de produccion.

c) Propuestas de un minimo de 4 opciones o menus para cada tipo de alimentacidn
requerido (almuerzos y cenas segun corresponde)

d) Curriculo del chef principal propuesto y Formulario de Experiencia profesional y
copia de sus certificados de estudios obtenidos en los que se demuestre que posee
las siguientes calificaciones profesionales:

12
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CHEF PRINCIPAL

e Seguridad alimentaria

Conocimientos h
Cocina

Relevantes ) ; e
e Control de higiene en el sector alimenticio
Nivel 3 . , o s e
; Licenciado en Gastronomia o en Administracién Turistica y Hotelera
Educacional
e Al menos cinco (5) afios en la ejecucion de labores de direccidon o
supervision de operaciones de cocina
e Experiencia minima de un (1) afio en Empresas privadas y/o Organismos
o E Publicos vinculados a la produccion de alimentos, hosteleria o
Experiencia

restauracion.
e Experiencia acreditable en restaurantes, hoteles en dreas de A&B o
servicios de catering

Presentacién de la propuesta técnica y econémica “Sobre A” y “Sobre B”

Junto con la entrega de “Sobre A”, los oferentes/proponentes deberdn hacer entrega de las
muestras de los productos de acuerdo al procesamiento establecidos, el numeral 2.7.5, del
presente documento. Deberan presentar el formulario de entrega de muestra, que debera ser
presentado en el “Sobre A” en un (1) original y dos (2) copias simples. El original y las copias
deberdn estar firmados en todas las paginas por el representante Legal, debidamente foliada y
deberan llevar el sello social de la compafiia.

NOTA: No se considerard, validas las ofertas Técnicas de aquellos productos de los que no se
hayan recibidos las muestras correspondientes.

D. Presentacion y degustacion:

En este apartado, se evaluara la propuesta de servicios, tomando en cuenta la calidad nutricional,
la variedad del menu entregado en la propuesta, el sabor y la presentacion. En lo que se refiere
al mendy, sera considerado como obligatorio, contar con el balance nutricional y se acreditara el
cumplimiento correspondiente si la confeccion de este contiene lo requerido. Todos los platos
seran preparados y presentados de modo que resulten atractivos para su ingesta. Este punto se
evaluard durante la degustacion del dia especificado en el cronograma.

a. El aceite utilizado en todas las preparaciones debera ser de oliva, girasol, maiz, nuez,
germen de trigo o de soya
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b. La sal debe seryodada

c. Lasverduras, hortalizas y legumbres seran de primera calidad, preferiblemente frescasy
de temporada, cocidas o en ensaladas

d. Lascarnesy los huevos seran de primera calidad. Las carnes deben ser frescas, libres de
aditivos y sin grasa visible. Deben servirse sin grasa visible. Deben servirse bien cocidas

e. La forma de preparacidn de los alimentos ha de ser variada y baja en grasa: asados,
hervidos, a la plancha, guisados.

Nota: En la degustacion el Oferente presentard sus estaciones para 5 evaluadores.

Para los consorcios: En adicidn a los requisitos anteriormente expuestos, los consorcios
deberan presentar:

1) Original del Acto Notarial por el cual se formaliza el consorcio, incluyendo su objeto,
las obligaciones de las partes, su duracion, la capacidad de ejercicio de cada
miembro del consorcio, asi como sus generales y legalizado ante la Procuraduria
General de la Republica.

2) Poder especial de designacidn del representante o gerente Unico del Consorcio
autorizado por todas las empresas participantes en el consorcio.

3) Registro de Proveedor del Estado de cada integrante del consorcio, no estar
inhabilitado,

4) Estar al dia en el cumplimiento de las obligaciones fiscales y de seguridad social de
cada integrante del consorcio, no estar afectado de conflicto de intereses, y demas
requerimientos que se exigen en caso de presentacion de oferta individual.

Quien haga oferta individual no puede participar formando parte de un consorcio. En caso de
que se participe individualmente y como parte de consorcio, se desestimardn dichas ofertas, por
auto descalificacion, sin mas tramite.

En caso de ser adjudicatario, el Consorcio debera suministrar el Registro de Proveedores del
Estado (RPE), el Registro Nacional del Contribuyente (RNC) a nombre del Consorcio y. la
Certificacion emitida por la Direccion General de Impuestos Internos (DGII), donde se manifieste
que el Consorcio se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones fiscales; para fines de
elaboracién del contrato y su posterior registro en la Contraloria General de la Republica.

Nota aclaratoria: La no presentacion segun se requiera de alguno de los documentos solicitados,
luego de la etapa de subsanacion sera causa de descalificacién.

LA PRESENTACION EN OTRO FORMATO INVALIDA LA OFERTA

14
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2.12 Presentacion de la Documentacion Contenida en el “Sobre B”

A) Formulario de Presentacion de Oferta Econémica (SNCC.F.33), presentado en Un (1) original
debidamente marcado como “ORIGINAL” en la primera pagina de la Oferta, junto con 2
fotocopias simples de la misma, debidamente marcadas, en su primera pagina, como
“COPIA”. El original y las copias deberan estar firmados en todas las paginas por el
Representante Legal, debidamente foliadas y deberén llevar el sello social de la compafiia.
La propuesta econdmica deberd incluir gastos de transporte.

B) Garantia de |a Seriedad de la Oferta. Correspondiente al UNO POR CIENTO (1%) del monto
total de la oferta. Esta deberd consistir en una Pdliza de Fianza o Garantia Bancaria,
debiéndose entregarse en la misma moneda de la oferta.

El “Sobre B” deberd contener en su cubierta la siguiente identificacion:

-Nombre del oferente:
(Sello Social)
Firma del Representante Legal

-Entidad: COMITE DE COMPRA Y CONTRATACIONES
DIRECCION GENERAL DE PROYECTOS ESTRATEGICOS Y
ESPECIALES (PROPEEP)
Referencia: DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015

-Direccidn: Ave. Leopoldo Navarro Esq. México
Edif. de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte
6to, piso, Distrito Nacional, Santo Domingo
-Teléfono: 809 686-1800 Ext. 2024/2021

Precio de la Oferta:

Las Ofertas deberan ser presentadas Unica y exclusivamente en el formulario designado ‘al
efecto, (SNCC.F.033), siendo invélida toda oferta bajo otra presentacidn y deberé incluir TODOS
los elementos que componen un lote Gnico.

Todos los servicios que componen el lote de este proceso deberdn enumerarse y cotizarse por
separado en el Formulario de Presentacion de Oferta Econdmica. Si un formulario de Oferta
Econdmica detalla articulos o servicios, pero no los cotiza, se asumird que estd incluido en la
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Oferta. Asimismo, cuando algun lote o articulo no aparezca en el formulario de Oferta Econdmica
se asumird de igual manera, que esta incluido en la Oferta.

El desglose de los componentes de los precios se requiere con el Gnico propésito de facilitar a |a
Entidad Contratante la comparacion de las Ofertas.

El precio cotizado en el formulario de Presentacion de la Oferta Econdmica debera ser el precio
total de la oferta, excluyendo cualquier descuento que se ofrezca.

Los precios cotizados por el Oferente seran fijos durante la ejecucién del Contrato y no estaran
sujetos a ninguna variacién por ningiin motivo,

La Oferta Econdémica deberd presentarse en Pesos Dominicanos. El Oferente serd responsable y
pagara todos los impuestos, o gravamenes que hubiesen sido fijados por autoridades
municipales, estatales o gubernamentales, dentro y fuera de la Republica Dominicana,
relacionados con los bienes y servicios conexos a ser suministrados.

Ninguna institucion sujeta a las disposiciones de la Ley que realice contrataciones podra
contratar o convenir sobre disposiciones o clausulas que dispongan sobre exenciones o
exoneraciones de impuestos y otros atributos, o dejar de pagarlos, sin la debida aprobacién del
Congreso Nacional.

El Oferente/Proponente que cotice en cualquier moneda distinta al Peso Dominicano, se auto
descalifica para ser adjudicatario.

Los precios no deberdn presentar alteraciones ni correcciones y deberan ser dados en la unidad
de medida establecida en el Formulario de Oferta Econdmica.

Seccién Il - Apertura y Validacién de Ofertas
3.1 Procedimiento de Apertura de Sobres

La apertura de Sobres se realizard en acto publico en presencia del Comité de Compras y
Contrataciones y del Notario Publico actuante, en la fecha, lugar y hora establecidos en el
Cronograma de la Comparacion.

Una vez pasada la hora establecida para la recepcidn de los Sobres de los
Oferentes/Proponentes, no se aceptara la presentacién de nuevas propuestas, aunque el acto
de apertura no se inicie a la hora sefialada.
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3.2 Apertura de “Sobre A”, contentivo de Propuestas Técnicas

El Notario Publico actuante procederd a la apertura de los “Sobres A”, segun el orden de llegada,
procediendo a verificar que la documentacion contenida en los mismos esté correcta de
conformidad con el listado que al efecto le serd entregado. El Notario Publico actuante, deberd
rubricar y sellar cada una de las paginas de los documentos contenidos en los “Sobres A”,
haciendo constar en el mismo la cantidad de paginas existentes.

En caso de que surja alguna discrepancia entre la relacion y los documentos efectivamente
presentados, el Notario Publico autorizado dejara constancia de ello en el acta notarial.

Las actas notariales estardn disponibles para los Oferentes/ Proponentes, o sus Representantes
Legales, quienes para obtenerlas deberan hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de
Acceso a la Informacion (OAl).

3.3 Validacion y Verificacion de Documentos

Los Peritos, procedera a la validacién y verificacion de los documentos contenidos en el referido
“Sobre A”. Ante cualquier duda sobre la informacién presentada, podra comprobar, por los
medios que considere adecuados, la veracidad de la informacién recibida.

No se consideraran aclaraciones a una Oferta presentadas por Oferentes cuando no sean en
respuesta a una solicitud de la Entidad Contratante. La solicitud de aclaracién por la Entidad
Contratante y |a respuesta deberan ser hechas por escrito.

Antes de proceder a la evaluacion detallada del “Sobre A”, los Peritos determinaran si cada
Oferta se ajusta sustancialmente al contenido de estas Especificaciones; o si existen
desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o de tipo subsanables de conformidad
a lo establecido en el numeral 1.21 del presente documento.

En los casos en que se presenten desviaciones, reservas, omisiones o errores de naturaleza o
tipo subsanables, los Peritos Especialistas procederan de conformidad con los procedimientos
establecidos en el presente documento.

3.4 Criterios de Evaluacion (Oferta Técnica)

Criterios de Evaluacién (Oferta Técnica)
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Las Propuestas deberan contener la documentacidén necesaria, suficiente y fehaciente para
demostrar los siguientes aspectos que seran verificados bajo la modalidad “CUMPLE /NO
CUMPLE":

La evaluacidon de los oferentes/proponentes se hara conforme la evaluacion de los criterios
indicados a continuacién:

| Oferta Técnica |

Criterios
Instalacion y vehiculos de
distribucién
Equipamiento
Solvencia econdmica
Experiencia
Calidad y presentacion de
la muestra presentada

3.4.1 Instalaciones y vehiculos de distribucidon

2 Sub-Criterio Sl Cumpl_e':_ﬁrif NoCumpIe

1. El piso del local en donde se elaboran los
alimentos debe tener vias de drenaje para
evitar acumulaciéon de agua luego de la
limpieza. Deben ser material facilmente
lavable y estar en un buen estado, por lo
que no podran ser de tierra o estar
recubiertos con alfombras o vinil.

2. El lugar para disponer los residuos debe
garantizar el correcto almacenamiento de
los mismos hasta su disposicion final,
preferiblemente construido en block, cuyas
paredes deben estar revestida de material
lavable.

3. Enellocal donde se elaboran los alimentos
deben aplicarse medidas o acciones para
controlar y/o eliminar las plagas (ratas,
cucarachas, ratones, moscas y otros). Para
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estos fines se requerira la presentacion de
evidencia de ejecucion de estos servicios
(Copia de facturas emitidas por la empresa
de fumigacién, comprobantes de pago de
dichos servicios, etc.). Del mismo modo se
verificara que los productos empleados
para la limpieza y desinfeccién deben ser
aptos para ser usados en lugares donde se
manipulan, preparan o elaboran
alimentos.

El local debe de estar construido en Block
con techo de cemento

Almacén. El local donde se almacenan
todos los insumos alimenticios (procesados
o no procesados) debe contar con la debida
proteccién en contra de plagas, animales,
quimicos, contaminantes, correcta
temperatura, buenas condiciones de
limpieza e iluminacién al igual que deben
contar con un almacén refrigerado o cuarto
frio para la conservacién y/o congelado de
los insumos que asi lo requieran.

Los techos deben estar bien conservados
sin filtraciones ni goteras

Las paredes deben estar revestidas de
material ceramico, porcelanato o de acero
inoxidable, deben ser lavables sin orificios
ni grietas.

Las ventanas y puertas deben estar en buen
estado

Las instalaciones eléctricas deben estar en
buen estado vy protegidos

10.

La iluminacion natural o artificial debe ser
apropiada para la realizacion de las
actividades de produccion alimenticia.

11..

Flotila de distribucion vehicular. El
proveedor deberda contar con dos o mas
vehiculos debidamente acondicionados
para el transporte de alimentos. INTERIOR
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EN ACERO INOXIDABLE O EN SU DEFECTO
EN MATERIAL QUE PERMITA SU FACIL
LIMPIEZA.

12. El personal encargado de la elaboracion y
manipulacion de los alimentos debe contar
con la higiene adecuada y adoptar los
controles y medidas necesarias para
garantizar la inocuidad de los alimentos.
LOS MISMQS DEBEN ESTAR DEBIDAMENTE
UNIFORMADQOS DE MANERA APROPIADA
EN RELACION A LA FUNCION QUE REALIZAN

13. En el centro de produccién no deben
habitar animales domésticos ni de crianza.

14. El abastecimiento de agua del local en
donde se elaboran los alimentos debe
contar con suministro de agua potable para
la limpieza y servicios de higiene del
personal. No usar agua de pozo. Los medios
de almacenamiento (tinacos, cisterna,
tanques) deben estar limpios y en buen
estado.

3.4.2 Equipamiento

Sub-Criterio

~ Cumple

| NoCumple

Correcto gquipamiento: El oferente cuenta con
equipos industriales de cocina en dptimas
condiciones de funcionamiento y limpieza. Mesas
de procesamiento, cambros, carros estacionarios,
estufas  industriales en acero inoxidable,
refrigeradores, con capacidad para la elaboracién
de la cantidad de alimentos requeridos y demas
equipamientos necesarios que permitan procesar
los alimentos de manera adecuada.

Planta generadora de energia eléctrica, full
instalada. Se tomard en cuenta que la misma posea
capacidad de generacion suficiente, condiciones
fisicas y mecanicas apropiadas, dada la importancia
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que tiene el mantenimiento de la cadena de frio de
los alimentos, asi como el cumplimiento de la
elaboracion a tiempo de |as raciones ante cortes de
energia eléctrica que puedan producirse.

El oferente debe contar con el almacenamiento
adecuado para materia primay areas distintas para
procesarlas, con el propdsito de evitar la
contaminacion cruzada ejemplo no usar la misma
mesa para procesar vegetales y carne.

Solo se abriran las ofertas econémicas de los oferentes/proponentes que hayan resultado
habilitados en la primera etapa del proceso.

Los Peritos levantaran un informe donde se indicara el cumplimiento o no de las Especificaciones
Técnicas. En el caso de no cumplimiento indicard, de forma individualizada las razones.

Los Peritos emitiran su informe al Comité de Compras y Contrataciones sobre los resultados de
la evaluacion de las Propuestas Técnicas “Sobre A”, a los fines de la recomendacion final.

3.4.3 Calidad y presentacion de la muestra presentada

En este apartado, se evaluara la propuesta de servicios, tomando en cuenta la calidad nutricional,
la variedad del menu presentado en la muestra, el sabor y la presentacion. Los alimentos
propuestos deberan mantener un adecuado balance nutricional y se acreditara el cumplimiento
correspondiente si la confeccién de estos contiene todos los elementos requeridos. Todos los
platos seran preparados y presentados de modo que resulten atractivos para-su ingesta. Este
punto se evaluara durante la degustacion del dia especificado en el cronograma.

a. El aceite utilizado en todas las preparaciones deberd ser de oliva, girasol, maiz, nuez,
germen de trigo o de soya

b. Lasal debe seryodada

c. Lasverduras, hortalizas y legumbres serdn de primera calidad, preferiblemente frescas y
de temporada, cocidas o en ensaladas

d. Llascarnesy los huevos serdn de primera calidad. Las carnes deben ser frescas, libres de
aditivos y sin grasa visible. Deben servirse sin grasa visible. Deben servirse bien cocidas

e. La forma de preparacion de los alimentos ha de ser variada y baja en grasa: asados,
hervidos, a la plancha, guisados.
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Nota: En la degustacion el Oferente presentard sus estaciones para 4 evaluadores.
3.4.5 Experiencia

Los oferentes participantes deberan poseer un minimo de cinco (5) afios de experiencia para
este proceso.

3.5 Apertura de los “Sobres B”, Contentivos de Propuestas Econdmicas

El Comité de Compras y Contrataciones, dara inicio al Acto de Apertura y lectura de las Ofertas
Econdmicas “Sobre B”, conforme a la hora y en el lugar indicado. Sélo se abrirdn las Ofertas
Econdmicas de los Oferentes/Proponentes que hayan resultado habilitados en la primera etapa
del proceso. Son éstos aquellos que, una vez finalizada la evaluacion de las Ofertas Técnicas,
cumplan con los criterios sefialados en la seccidn Criterios de evaluacion. Las demas seran
devueltas sin abrir. De igual modo, solo se dara lectura a los renglones que hayan resultado
CONFORME en el proceso de evaluacion de las Ofertas Técnicas.

A la hora fijada en el Cronograma de la Comparacion, el Consultor Juridico de la institucion, en
su calidad de Asesor Legal del Comité de Compras y Contrataciones, hara entrega formal al
Notario Publico actuante, en presencia de los Oferentes, de las Propuestas Econdmicas, “Sobre
B”, que se mantenian bajo su custodia, para dar inicio al procedimiento de aperturay lectura de
las mismas.

En acto publico y en presencia de todos los interesados el Notario actuante procedera a la
apertura y lectura de las Ofertas Econdmicas, certificando su contenido, rubricando y sellando
cada pagina contenida en el “Sobre B”,

El o los Notarios Publicos actuantes elaborardn el acta notarial correspondiente, incluyendo las
observaciones realizadas al desarrollo del acto de apertura, si las hubiera, por parte de los
Representantes Legales de los Oferentes/ Proponentes. El acta notarial debera estar
acompafada de una fotocopia de todas las Ofertas presentadas. Dichas actas notariales estaran
disponibles para los Representantes Legales de los Oferentes/Proponentes, quienes para
obtenerlas deberan hacer llegar su solicitud a través de la Oficina de Acceso a la Informacion
(OAI).

3.6 Confidencialidad del Proceso
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Las informaciones relativas al analisis, aclaracién, evaluacién y comparacion de las Ofertas v las
recomendaciones para la Adjudicacion del Contrato no podran ser reveladas a los Oferentes ni
a otra persona que no participe oficialmente en dicho proceso hasta que se haya anunciado el
nombre del Adjudicatario, a excepcidn de que se trate del informe de evaluacidn del propio
Oferente. Todo intento de un Oferente para influir en el procesamiento de las Ofertas o decisidn
de la Adjudicacién por parte del Contratante podra dar lugar al rechazo de la Oferta de ese
Oferente.

3.7 Plazo de Mantenimiento de Oferta

Los Oferentes/Proponentes deberan mantener las Ofertas por el término de 90 dias habiles, es
decir dias laborables sin incluir sébados, domingos ni dias feriados contados a partir de la fecha
del acto de apertura. La Entidad Contratante, excepcionalmente podra solicitar a los
Oferentes/Proponentes una prorroga, antes del vencimiento del periodo de validez de sus
Ofertas, con indicacion del plazo. Los Oferentes/Proponentes podran rechazar dicha solicitud,
considerandose por tanto que han retirado sus Ofertas, por lo cual la Entidad Contratante
procederd a efectuar la devolucién de la Garantia de Seriedad de Oferta ya constituida. Aquellos
gue la consientan no podran modificar sus Ofertas y deberdn ampliar el plazo de la Garantia de
Seriedad de Oferta oportunamente constituida.

El plazo de vigencia de la oferta, requerido en este numeral, serd verificado a través del
Formulario de Presentacion de Ofertas (SNCC.F.034). Las ofertas que no cumplan por lo menos
con el plazo aqui establecido seran eliminadas sin mas tramite.

3.8 Evaluacion Oferta Econdmica
El Comité de Compras y Contrataciones evaluard y comparara Unicamente las Ofertas que se
ajustan sustancialmente a los requerimientos contenidos en las Especificaciones Técnicasy que
hayan sido evaluadas técnicamente como CONFORME, bajo el criterio del menor precio
ofertado.

Seccidn IV - Adjudicacién

4.1 Criterios de Adjudicacién

El Comité de Compras y Contrataciones evaluara las Ofertas dando cumplimiento a los
principios de transparencia, objetividad, economia, celeridad y demds, que regulan la actividad
contractual, y comunicara por escrito al Oferente/Proponente que resulte favorecido. Al efecto,
se tendran en cuenta los factores econédmicos y técnicos mas favorables.
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La Adjudicacion serd decidida a favor del Oferente/Proponente cuya propuesta cumpla con los
requisitos exigidos y sea calificada como la mas conveniente para los intereses institucionales,
teniendo en cuenta el precio, la calidad, y las demas condiciones que se establecen en el
presente documento.

Si se presentase una sola Oferta, ella deberd ser considerada y se procederd a la Adjudicacion,
si habiendo cumplido con lo exigido en las Especificaciones Técnicas, se le considera
conveniente a los intereses de la Institucion.

En caso de empate entre dos o mas Oferentes/Proponentes, se procederd de acuerdo al
siguiente procedimiento:

El Comité de Compras y Contrataciones procedera por una eleccién al azar, en presencia de
Notario Publico y de los interesados, utilizando para tales fines el procedimiento de sorteo.

4.2 Documentacion a presentar en caso de Adjudicacién:
1.  Constancia de Registro de Cuenta de Beneficiario del adjudicatario ante la DGCP
43  Declaracion de Desierto

El Comité de Compras y Contrataciones podrd declarar desierto el
procedimiento, total o parcialmente, en los siguientes casos:
e Por no haberse presentado Ofertas.
e Por haberse rechazado, descalificado, o porque son inconvenientes para los intereses
nacionales o institucionales todas las Ofertas o la Unica presentada.

En la Declaratoria de Desierto, la Entidad Contratante podra reabrirlo dando un plazo para la
presentacion de Propuestas de hasta un cincuenta por ciento (50%) del plazo del proceso fallido.

Seccion V - Disposiciones Sobre los Contratos

5.1 Condiciones Generales del Contrato
5.1.1 Validez del Contrato
El Contrato sera valido cuando se realice conforme al ordenamiento juridico y cuando el acto
definitivo de Adjudicacién y la constitucién de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato sean
cumplidos.
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5.1.2 Efectos del Incumplimiento

El incumplimiento del Contrato por parte del Proveedor determinard su finalizacidn,
procediéndose a contratar al Adjudicatario que haya quedado en el segundo lugar.

En los casos en que el incumplimiento del Proveedor constituya falta de calidad de los bienes
entregados o causare un dafio o perjuicio a la institucion, o a terceros, la Entidad Contratante
podra solicitar a la Direccidén General de Contrataciones Publica, en su calidad de Organo Rector
del Sistema, su inhabilitaciéon temporal o definitiva, dependiendo de la gravedad de |a falta.

5.2 Condiciones Especificas del Contrato

5.2.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del Contrato sera de doce (12) meses, a partir de la fecha de la suscripcion del mismo
y hasta su fiel cumplimiento, de conformidad con el Cronograma de Entrega de Cantidades
Adjudicadas, el cual formara parte integral y vinculante del mismo.

5.2.2 Inicio del Suministro

Una vez formalizado el correspondiente Contrato entre la Entidad Contratante y el Proveedor,
éste ultimo iniciara la ejecucion del mismo hasta su totalidad.

Seccién VI -Recepcién de los Bienes.

6.1 Requisitos de Entrega

El Contrato sera ejecutado en un periodo de tres (3) meses, contados a partir de la suscripcion
del mismo. En virtud de este, se realizaran entregas de acuerdo a las solicitudes parciales
realizadas por la entidad contratante.

e Entrega inmediata luego de la certificacion de registro del contrato

e Lugar de entrega: Edificio de Oficinas Gubernamentales Juan Pablo Duarte, 6to. Piso, Av.
México, Santo Domingo, Distrito Nacional.

» Lassolicitudes seran efectuadas por el Departamento de Servicios Generales. El contacto
para la coordinacién de la recepcion podra realizarse al nimero de teléfono 809-686-

1800 ext. 3013.
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6.2 Recepcion Definitiva

Silos bienes o servicios son recibidos CONFORME y de acuerdo con lo establecido en el presente
documento, en el Contrato u Orden de Compra, se procede a la recepcion definitiva. No se
entenderan suministrados, ni entregados los bienes o servicios que no hayan sido objeto de
recepcion definitiva.

Seccidn VIl — Formularios

7.1 Formularios Tipo
El Oferente/Proponente debera presentar sus Ofertas de conformidad con los Formularios

determinados en el presente Especificaciones Técnicas, los cuales se anexan como parte
integral del mismo.

Comité de Compras y Contrataciones
Direccién General de Programas Especiales de la Presidencia
7.2 Anexos

1) Formulario de Presentacion de Oferta. (SNCC.F.034) - En este formulario se deben
enunciar los siguientes datos: Seccion B: Especificaciones y Enmiendas recibidas y
aceptadas, Seccién B: identificacion de los articulos en el cual participa (sin monto de la
oferta), Seccién C: Cantidad de dias habiles para los cuales mantiene su oferta.

2) Modelo de Contrato de Ejecucién de Servicios (SNCC.C.024)

3) Formulario de Presentacién de Oferta Econdmica (SNCC.F.033) — En este formulario se
deberd incluir el precio ofertado para cada item que integra el lote Unico. El formulario
debe de estar sellado y firmado por el oferente y en el momento de la apertura, el original
sera sellado por el notario publico, siendo invélida toda oferta bajo otra presentacién.

4) Formulario de Informacion sobre el Oferente (SNCC.F.042).

5) Formulario de entrega de muestra SNCC.F.056
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