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REPURLICA DOMINICANA

DIRECCION GENERAL DE PROYECTOS ESTRATEGICOS Y ESPECIALES 12 de noviembre de 2020

CIRCULAR DE RESPUESTA A LOS OFERENTES Pagina 1 de 1

CIRCULAR No 1
A TODOS LOS OFERENTES CONFORME AL REGISTRO DE INTERESADOS
(DIGEPEP-CCC-CP-2020-0015)

El Comité de Compras y Contrataciones de DIRECCION GENERAL DE PROYECTOS ESTRATEGICOS Y
ESPECIALES PROPEEP/DIGEPEP) les informa que, en fecha (9 de noviembre del afio 2020) recibimos las
siguientes:

1. En la pagina 13 del pliego en su parrafo d) solicitan que el chef sea un profesional certificado en Gastronomia
o en Administracién Turistica y Hotelera. Con todo el respeto les comentamos que es dificil que las cocinas que
somos MIPYMES contemos en nuestro personal con un Chef de esta categoria por el costo que implica.
Ademas, creemos que los chefs con experiencia pueden hacer tan buen trabajo como uno titulado
especialmente si estamos laborando muchos afios en platos del dia.

Favor considerar esto y tener presente que la mayoria de los oferentes somos MIPES que la facturacién anual
es de hasta 58 millones. Luego vienen las Medianas que pueden llegar hasta 200 millones de ventas anuales.
Estas ultimas por su volumen y capital puede ser que cuenten con este tipo de chefs o personal de apoyo.

2. En la misma pagina 13 el punto D) Presentacion y Degustacion nos solicitan que sea para 5 personas, pero
no especifican la fecha, hora y forma de presentacion, es decir, si serian en los platos foam que es la forma de
empaque para lo que solicitan.

3. Serian 5 almuerzos y 5 cenas?

4. Se pueden enviar nuestras ofertas por el Portal o deben ser presentadas en fisico?
la cual contestamos a continuacion:

Resolucion Unica:

La persona que va a manipular los alimentos debe ser alguien profesional con los conocimientos elementales
que debe tener un chef a efectos de que los alimentos que el personal al cual esté destinada esa alimentacion
no corra ningln tipo de riesgo al consumirlos, entendemos que una persona que haya realizado los estudios
pertinentes puede ofrecer los servicios que requerimos con la calidad y capacidad técnica necesarias, ya
aclarado lo anterior, en relacion a la forma de presentacion de las muestras deben ser empacadas como es su
objeto, la entrega de las muestras y la degustacion de los alimentos esta establecido un horario en el
cronograma del proceso en cuestion acéapite No. 2.5 punto No.4 y No.7, en referencia a las cantidades deben
ser 5 cenas y 5 almuerzos los cuales deben ser de distintas opciones, las ofertas podran ser entregadas via el
Portal Transaccional y de forma fisica. et el
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